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OZET

COGRAFI iSARETLI TURK VE ITALYAN FINDIKLARININ UCUCU
BILESIKLERI VE AMINOASITLERININ GAZ KROMATOGRAFI-KUTLE
SPEKTROMETRI (GC-MS) ve SIVI KROMATOGRAFI-KUTLE
SPEKTROMETRI (LC- MS/MS) YONTEMIYLE KARSILASTIRMALI
INCELENMESI

Cografi isaret, belirgin bir niteligi, iinii veya diger 6zellikleri bakimindan kdkenin
bulundugu yore, alan, bolge veya iilke ile 6zdeslesmis iirlinii gosteren isarettir. Sinai
miilkiyet haklarindan biri olan Cografi Isaret, Tiirkiye ve Avrupa agisindan énemli
bir kavramdir ve cografi isaret tescil slrecleri yonetmelikler, tlzikler, kanun
maddeleri ve buna benzer yasal mevzuatlarla ilerlemektedir. Tirkiye’de Cografi
isaret tescili almis Uriinlerin katma degerinin nasil artig gdsterilecegi konusu ile ilgili
bir takim eksikliklerden yola ¢ikilarak diinyanin biiyiik bir oranla talebini karsilayan,
thra¢ edilen ve Cografi isaret tescili almis olan Giresun Tombul Findiginin, AB
{iyesi olan Italya’da Cografi isaret tescili alan Nocciola del Piemonte/Nocciola
Piemonte findiginin  ozelliklerinin  deneysel olarak incelenmesine ihtiyac
duyulmustur. Ugucu Organik Bilesikler (UOB) ile Aminoasitler yiyecekler ve
iceceklerin koku ve tat gibi duyusal algilar1 etkilemekte ve gastronomide iyi
dengelenmis bir {irliniin koku, tat ve tekstiir molekiillerini esit oranlarda igermesi ile
algilanan lezzete ulasilabilmektedir. Gidanin lezzet kalitesini ugucu organik
bilesiklerin ortaya cikisi belirlemektedir. Bu calismada Tiirkiye’de Cografi Isaret
almis olan Giresun Tombul Findiginin ve AB iilkesi olan Italya’da Nocciola del
Piemonte/Nocciola Piemonte Findiginin ugucu organik bilesikleri ve aminoasit
Ozelliklerinin karsilagtirilmas1 ve aradaki farkin deneysel olarak oraya konmasi
amaglanmistir. Tespitler i¢in Gaz Kromatografisi-Kltle Spektrometrisi (GC-MS) ve
Likit Kromatografisi-Kitle Spektrometrisi (LC-MS/MS) kullanilmis ve sonuclar
SPSS 19 Programi ile karsilagtirlmistir. Gaz Kromatografisi-Kitle Spektrometrisi
analiz edilen ucucu bilesikleri acisindan Tiirk ve Italyan Findiklar1 acisindan bu
bilesikler arasinda anlamli bir fark yoktur. LC-MS/MS incelemesi neticesinde Italyan
findiginin Tombul findiga gbre hayati besinlerin ve tat aktif bilesenlerinin daha iyi
bir kaynagi oldugunu gostermektedir. Sonuc olarak, Tiirk ve Italyan Findik
orneklerine ait ugucu organik bilesiklerin bulunma oranlari arasinda
(p=0,395981>0,10) anlaml1 bir iliski bulunamazken; aminoasit profilleri arasinda ise
anlaml bir iliski oldugu (p=0,091238<0,10) ortaya konulmustur.

Anahtar sozcukler: Gastronomi, Cografi Isaret, Giresun Tombul Findigi, Italyan
Findigi, GC-MS, LC-MS/MS, Kimya
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ABSTRACT

INVESTIGATION OF VOLATILE COMPOUNDS AND AMINOACIDS OF
GEOGRAPHYCALLY LABELED TURKISH AND ITALIAN HAZELNUTS
BY GAS CHROMOTOGRAPHY-MASS SPECTROMETRY (GC-MS) AND
LIQUID CHROMOTOGRAPHY-MASS SPECTROMETRY (LC- MS/MS)
METHODS.

A geographical indication is a sign that indicates the product that is identified with
the region, area, region or country where its origin is located in terms of a distinct
quality, reputation or other features. The concept of geographical indication, one of
the intellectual property rights is an important concept in terms of geographical
indication registration process in Turkey and Europe, regulations, statutes, laws
agents and is developing similar legislation. The added value of geographical
indication get registered products in Turkey how to increase starting from the lack of
a slew of issues to be shown to meet the world's major proportions request, issued
and geographical sign Giresun who have registered Fat Hazelnut of EU member with
geographical indication registration area in Italy Nocciola del Piemonte / Nocciola
Piemonte hazelnut was required to be examined experimentally.

With volatile organic compounds (VOC), amino acids affect the sensory perceptions
of foods and beverages such as smell and taste, and the perceived taste can be
achieved by containing the odor, taste and texture molecules in equal proportions of
a well-balanced product in gastronomy. The emergence of volatile organic
compounds determines the flavor quality of food. In this study, Giresun who
received Geographical Indication in Turkey Fat Hazelnut and EU countries, which in
Italy Nocciola del Piemonte / Nocciola Piemonte hazelnut Comparison of the volatile
organic compounds and amino acid properties and experimentally the difference was
aimed to get there. Gas Chromatography-Mass Spectrometry (GC-MS) and Liquid
Chromatography-Mass Spectrometry (LC-MS / MS) were used for determinations
and the results were compared with the SPSS 19 Program. There is no significant
difference between Turkish and Italian hazelnuts in terms of volatile compounds
analyzed by Gas Chromatography-Mass Spectrometry. As a result of the LC-MS /
MS examination, it shows that the Italian hazelnut is a better source of vital nutrients
and taste active ingredients than Chubby hazelnuts. As a result, while there is no
significant relationship between the presence of volatile organic compounds (p =
0.395981> 0.10) of Turkish and Italian hazelnut samples; On the other hand, it was
revealed that there is a significant relationship between amino acid profiles (p =
0.091238 <0.10).

KeyWords: Gastronomy, Geographical Sign, Giresun Plump Hazelnut, Italian
Hazelnut, GC-MS, LC-MS / MS, Chemisrty
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GIRIS

Cografi isaret bir lirlinlin kendine 6zgii belirgin bir niteligi olan veya kok
agisindan bagli bulundugu yore, bolge ve alan veya iilke ile ¢ok kuvvetli baglar
bulunan ayni zamanda 6zdeslemis iriinlerin taminini gdésteren isarettir. Cografi
isaretler bakildiginda Mensei Ad1 veya Mahreg Isareti olmak iizere ikiye ayrilir.
Cografi Isaretleme Gida, Tarim, El sanatlari, Maden, Sanayi gibi pek cok alanda
konu olabilmektedir. Ticari faaliyet i¢cinde bulunan isletmelerin tam anlamiyla
CI iiriinlerin uygulanabilirligi ve siirdiiriilebilirligi ayn1 zamanda uluslararasi

piyasada nitelik kazanmas1 olduk¢a dnem arz etmektedir.

Tiirkiye’de CI tescil Strateji belgesi 4 Temmuz 2015 tarihli Resmi Gazete
’de yayimlanmigtir. Bu maddenin yiiriirliige girmesindeki temel amag “Cografi
isaretli Uirlinlerin ulusal ve uluslararasi alanlarda en etkin ve yetkin bir bicimde
korunmasi, CI sistem halkasinin olusturup iiriine katma deger saglamak ve daha
da glclendirmek, bununla birlikte toplum tarafindan kabul gérmiis kuvvetli bir
kalkinma sistemini kurmay1 amag¢lamaktir. Cografi isaret kavrami Tirkiye igin
yeni bir kavrama olmakla birlikte, Diinyada ilk kullanim1 20.yy baslarinda bir
Avrupa ulkesi olan Fransa’da goriilmiistiir. Cografi isaretli iirlinlerin tescili AB
iiyesi olan ya da olmayan ilkelerin birbirine yakin prodesurlerle
gerceklesmektedir. Yasal tiiziikler ve yonetmelikler geregince Cografi Isaret
(CI) icin oncelikle kendi Ulkelerinde bulunan ulusal otoritelere basvuru yapmasi

zorunludur.

Cografi isaretleme, {riiniin tanimi1 ve ayirt edici ozellikleri
belirtilmektedir. Bu 6zellikler arasinda olan aroma &zellikleri oldukga genis ve
Ozellikli olmayan ifadeler ile anlatilmaktadir. Bu arastirma kapsaminda
incelenen Giresun Tombul Findiginin cografi isaret sicil belgesinde aromatik
nitelikleri su sekilde ifade edilmektedir: “Kendine 6zgu tat ve lezzette, cok
lezzetli, natiirel i¢ veya kavrulup yendiginde damakta biraktigi kendine ozgii

aromasi,  tadi  diger  ¢egitlerde  olmayan  farkli  bir  ozelliktir.”



(https://lwww.ci.gov.tr, 2020). Benzer sekilde, incelenen diger yabanci findik
tiiri olan Italyan “Nocciola del Piemonte/Nocciola Piemonte” iiriinlerinin
aromatik karakteristikleri ise asagidaki sekilde agiklanmaktadir: Nocciola del
Piemonte/Nocciola Piemonte “Nocciola del Piemonte PGI, kire sekildedir ve
boyut olarak diizgiin degildir. Kabugu orta kalinlikta, donuk kahverengidir ve
¢ok sayida ¢izgilidir. Tohumlar sekil olarak degisir (alt-kiresel, tetrahedral ve
bazen oval) hassas ve uzun 6mirli bir tada sahip kompakt ve gevrek bir
kivamlidirlar.  Kavrulduktan  sonra  findik  kolayca  kabuklanabilir.”
(https://www.italianfoodexcellence.com/, 2020). ikisi de cografi isaretleme
tescili almis olan findik tiirlerinin aromatik niteliklerinin temel bilimler
seviyesinde saptanmasi ve Ozellikle volatile (ugucu) bilesiklerin ve
aminoasitlerin ileri analiz yOntemiyle belirlenmesi ayirt edici 6zelliklerinin

belirlenmesi agisindan 6nemlidir.

Bu calismada cografi isaret almis Tiirk ve Italyan findiklarinin ugucu
bilesik icerikleri ve aminoasit oranlarinin ortaya konulmasi amacglanmis ve
kendilerini diger tiirlerden ayirdigina inanilan aromatik ve aminoasit

kompozisyonunun karsilastirilmali incelenmesi amaglanmistir.



1. COGRAFI ISARET TANIMI, ONEMI, ETKiLERi VE DURUMU

1.1 Cografi Isaret Kavram

Cografi isaret (CiI) kavrami ve tarihcesi oldukca ¢ok eskiye
dayanmaktadir. Cografi isaret; M.O. Misir’da bulunan Misir piramitlerin yapim
asamasinda kullanilan dayanakli tuglalarin ve tas kalitesinin belirtilmesinde
bunun yaninda, M.O. 7 yy. Yunanistan’in en kuzeyinde bulunan Thassos
Adasinda bagcilik ve sarapg¢iligin gelismis olmasi ve sarap ve iiziim kalitelerinin
isaretlerinin  gostergesi olarak kabul edilmektedir (Karabulak, 2016).
Parmigiano Reggiana ve Comté peyniri gibi CI’nin kullanimi1 13. yiizyila kadar
dayandig1 ayrica bilinmektedir. Fransiz hiikiimeti tarafindan hazirlanan yasa ve
yonetmeliklerince  "koken adi" korunan ve firetimi biiyiilk bir oOzveri ile
denetlenmesi saglanan basta Roquefort peyniri, Fransa’da 1070 yilindan bu
yana koruma altina alinmistir (Tekelioglu, 2019). Dolayisiyla Roquefort peyniri
1070 yilinda beri koruma altinda olup bu 6zel peynirin flireticilerine 1407
yilindan Fransiz Krali VI. Charles tarafindan koruma verilmistir, yine
“Toulouse” Parlementosu tarafindan 31 Agustos 1666 tarihli karar1 ile Sahte
Rokfor ireticilerine yonelik cezalandirilmast maddesi 6n goriilmiistiir.
Fransa’da Tarim ve Gida iriinleri kalitesi kapsaminda iiriinlin taninmasi ve
Sertifikasyonu ile ilgili bir takim yOnetmelik ve maddeler c¢ok eskiye

dayandigini goriilmektedir (Tekelioglu, 2019).

Tiirkiye’de CI tescil Strateji belgesi 4 Temmuz 2015 tarihli Resmi Gazete
’de yayimlanmistir. Bu maddenin yiirlirliige girmesindeki temel amag¢ “Cografi
isaretli Urlinlerin ulusal ve uluslararasi alanlarda en etkin ve yetkin bir bicimde
korunmasi, CI sistem halkasinin olusturup iiriine katma deger saglamak ve daha
da giiclendirmek bununla birlikte toplum tarafindan kabul gérmiis kuvvetli bir
kalkinma sistemini kurmay1 amaglamaktir” (TPK, 2015). Ardindan Nisan 1994
yilinda imzalanmis olan CI ilgili yonetmelik maddeleri fikri miilkiyet hakki

(13

olarak belirtilen TRIPS Anlagsmasindan sonra 1995 ve 555 sayili “ cografi

isaretli triinlerin Korunmas ile ilgili Kanun Hiikmiinde Kararname’yi (KHK)



uygulamasina baslanmistir. Daha sonra bu KHK 10 Ocak 2017 yilindan 6769
Sayil1 “Sinai Miilkiyet Kanunu’na birakmis son olarak 10 Ocak 2018 tarihindeki
yasal diizenleme ile “Amblem Yonetmeligi” olarak Tiirkiye’de CI bilinmeye

baslanmistir (Tekelioglu, 2019).

Gastronomi sadece yiyecek ve igeceklerle sinirli bir bilim dali degildir. Bu
kavram igerik bakimindan antropoloji, sosyoloji, fizyoloji, ekonomi, ziraat,
turizm, kimya, tip ve diger teknolojiler gibi farkli alanlar1 i¢ine alan 6zel bir
alandir (Akbaba & Kendirci , 2016). GlUnumizde yeni Uretim slrecleri ve
irtinler tiiketicileri belli bir noktada farkli tercihler yapmaya sevk etmektedir.
Bu gibi gelismeler veya yenilikler ise Fikri ve Sinai Miilkiyet Haklar1 (FSMH )
ile korunmaktadir. Patent ve Telif Haklar1 bilgi, yogun yaratici ¢abalarin {iriini
olan buluslar ve eserleri korurken, ayn1 kapsamda marka ve cografi isaretler
girisimcilik ~ ¢abalar1  ile  ilgili FSMH  olarak  gruplandirilabilir
(https://www.telifhaklari.gov.tr/, 2019). Geleneksel olarak gida ve El sanatlari
alaninda {iretim ve siirdiiriilebiligi agisindan Cografi isaret etiketi almis olmasi
elzemdir. Cografi Isaretleme islemi Basta Avrupa Birligi (AB) iiyesi iilkelerin
agirlikli olarak iiriine Katma deger saglamak i¢in isleme konulmasi oldukca
onemlidir. Bu etiketleme isleminin tamimlanmasi1 yapilirken iriiniin gerek
duyusal gerek diger bilesiklerinin 6n plana cikarilmasi ag¢isindan bir takim
isleme teknik ve yontemleri, kimyasal, fiziksel ve mikrobiyal 6zellikleri dikkate
alinmaktadir (Dikici ve dig., 2013).
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Sekil 1.1: Tiirkiye’de Cografi isaret, Mensei, Mahreg ve Geleneksel Tescil Isaretleri

Kaynak : (https://www.turkpatent.gov.tr/, 2020)



1.1.1 Mensei ad1

Mensei adi, iriin genel yapisi ve kendine 6zgii belirli bir cografik alana
bagli olarak dogal veya beseri 6zelliklerinin kaynaklaniyorsa bu siirece Cografi
[saretleme “Mensei Ad1” olarak tanimlanmaktadir. Bu siirecte esas alinan kriter
irliniin tiretimi, islenme siireci ve diger i¢inde bulundugu teknik yontemleri ayni
zamanda belirtilen Cografi alan sinirlari igerisinde yapilmasi1 gerekmektedir. Bu
bakimdan Mensei Adi olarak tanimlanan triinlerin bagli bulunduklar1 yore ile
baglar1 oldukg¢a giiclidiir (https://www.turkpatent.gov.tr, 2018) (Caliskan &
Kog, 2010).

Tescilli Mese Ad1 (Protected Designation of Orgin. PDO): Bu tescili alan
Menseili iiriinler endemik Ozelliklerini tasiyan {irlinlerin ait olduklar1 cografi
bolge, alan disinda iiretilmesi s6z konusu olamaz. Asil olan {iriiniin, iiretim ve
isleme yontemleri ile o bolgeye ait oldugundan dolayr bir anlam kazanmis olur,
irlinii essiz ve O0zel kilan durumda budur (Tekelioglu, 2019). AB nezrinde 3
adet Tlrk Mensei iiriinii tescil almistir Ornegin; Aydin Inciri, Malatya Kayisisi

ve Antep Baklavasi’dir (http://ec.europa.eu/, 2019).

1.2 Mahrec Isareti

Mahrec¢ Isareti; Kendine &zgii bir niteligi taninmishign veya benzer
yonleriyle bagli bulundugu bolgeye 6zdeslesmis olan liretimi, islenmesi veya
buna benzer diger islemlerin en az bir tanesinin o bdlgeye 6zgl olmasi
gerekmektedir. Hammaddesi veya diger siireclerinden bir tanesi o yOreye ait
olmak zorundadir. Uretimi diger bagl bulundugu il, ydre disinda gerceklesebilir
(https://www.turkpatent.gov.tr, 2018); (Caliskan & Kog, 2010) (Tekelioglu.
2019). Mahreg isareti (Protected Geographical Indication, PGI): olan {iiriinlerin
en belirgin 6zelligi bilgi, beceri ustaliga dayanan gida ve el sanatlari {iriinleri
olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Ornegin; Mersin Cezeryesi ve Corum leblebisi
gibi CI iiriinlerin hammaddeleri olan Havug ve leblebi iiretimi yapilan bdlgenin
disindan getirilip ancak isimin iiretimi yapilan bélgeden almasi bunun en temel
ozelligidir. Burada bdlgede asil olan uzmanlik, ustalik ve maharettir ayni
zamanda bahsi gegen tim isleyis ve siireclerden birinin o bdlgeden

gerceklesmesi gerekmektedir (Tekelioglu, 2019).


http://ec.europa.eu/

1.3 Cografi Isaretleme Sistemleri ve Hukuki Cercevesi

Cografi Isaretleme sistemi, basta yerel ve ydresel iiriinler ile gelenegi
bozulmamis olan ve bu bozulmasi da muhtemel olan iiriinleri korumay1 hedef
alan, ayn1 zamanda tarimsal tiim faaliyetleri destekleyip, Gastronomik yelpazeyi
de genislemesini planlayan bununla birlikte buna bagli bulunan CI iiriiniin

katma degerini saglayan sistemdir (Durlu-Ozkaya ve dig,. 2013).

Cografi Isaret, smai miilkiyet haklarindan birisi olarak karsimizi
cikmaktadir. Yeni kesiflerin, yeni iriinlerin, yeni tasarimlarin ayni zamanda
0zgun calisma alanlarinin ilk uygulayicilart igin ticaret boyutunda, iriliniin
lireticisine veya saticisina nitelik kazandiran, bahsi gecen iirliniin iiretimi, satimi
ve tiim haklarin1 koruma saglar. Cografi Isaret hak olmakla birlikte bu hak
patent, marka ve telif haklar1 bireysel degildir, kolektif bir temel hak olarak
karsimiza ¢ikmaktadir (Yildirirm & Cevik , 2018).

CI iriinlerin biiyiik bir cogunlugu yiyecek, icecek, alkollii icecekler ve
sarap gibi tarima dayal1 tirlinlerin yan1 sira el sanatlari {izerine yapilan iirtinlerde
bulunmaktadir. Genel olarak bu tip iirlinlerin biiyiik bir ¢ogunlugu gelismekte
olan iilkelerde goriilmektedir. CI iiriinler korunmamasi durumunda marka
sahipleri iriinlin bagli bulundugu boélgenin ismine baglh olarak, ismini kullanip
tlketicilere iiriinlerin satisin1 yapabilmektedirler. Ornegin; Ingiliz sirketine ait
olan Lipton ¢ay markasi ile Amerikan sirketine ait Chiquita (Cikita) Muz
markas1 irliniin satisin1 rahatlikla yapabilmektedir. Her iki iirliniin tretimi
bilindigi iizere yerinde {retilmemektedir, fakat bu iilkeler isim hakkini
kullanabilmektedirler. Bunun temel nedeni yasal korunmanin ve diizenlemelerin

olmamasindan kaynaklanmaktadir (Goékovali, 2007).

Sinai Miilkiyet haklarin korunmasi hakki tescili gergeklestirilen Tim
diinyada ve her iilkede gecerlidir. Bu nedenle Tescilleri gergeklestirilen iiriinler
yalniz o iilkelerin sinirlar1 iginde gegerli sayilmaktadir. Bu baglamda Sinai
Miilkiyet haklarin korunmasi acisindan Cografi Isaretlemelerin tiimii Tiirkiye
sinirlar1 cercevesinde gegerlidir. Diger iilkerlerde Cografi Isaret acisindan
koruma hakk: kazanmak i¢in o ulkelerin yasal mevzuat cergevesinde tescil igin

bagvurularin yapilmast veya uluslararast koruma saglayan otoritelerin



belirlerdigi sekilde basvurularin gergeklesmesi gerekmektedir. Bu siireglerin
gerceklesmesi icin  Avrupa Birligi (AB) Ulkelerin tiimiinde korumanin
saglandigr 2012/1151 sayil1 Tarim Uriinleri ve Gida Maddeleri Hakkinda Kalite
Tasaris1 Avrupa Konseyi Tiiziigii ¢er¢evesinde Avrupa Komisyonuna basvuru

yapmaktan ge¢cmektedir.

Cografi isaretleme ile ilgili bagvurular Avrupa Komisyonuna yalnizca
Tarim ve Gida {rilinleri g¢ercevesinde yapilmaktadir. Aksi bagvurular gegerli
degildir. AB nezaretinde basvuru yapilabilmesi icin ilk olarak Tirkiye ‘de
TURKPATENT’ e basvuru yapilarak Cografi isaret tescili almasi zorunludur.
Bu cergcevede Avrupa Komisyonu adresine (European Commission, DG AGRI,
Rue de la Loi, 130, B-1049, Belgium) mail ya da e-posta yoluyla basvurular
yapilabilmektedir (Findik , 2018).

Avrupa Komisyonu tarafindan incelemeler yapilarak tescil almis veya
inceleme asamasinda olan Cografi isaretli tiriinler ya da basvurular DOOR veri
tabaninda gosterilmektedir (http://ec.europa.eu/,2019). Bahsedilen veri tabani
adresinden tiriinlerin katagorilerine ve iilkelere gore aramalar yapilabilmekte
rahatca erisim saglanabilmektedir. Giincel olarak AB nazarinda 3 adet CI tescili
almis 14 bagvuru siirecinin devam ettigini gérmekteyiz. AB tescil almis olan
Antep Baklavasi, Aydin Inciri, Malatya Kayis1 olarak 3 tanedir. Bu dogrultuda
Giresun Tombul Findigi, Aydin Kestanesi, Milas Zeytinyagi, Afyon pastirmasi,
Afyon Sucugu, Edremit Yesil ¢izik zeytini, Kayseri mantisi, Kayseri pastirmast,
Kayseri sucugu, Inegdl kofte, Taskdprii sarmisagi, Antep Fistigi, Bayramic

Beyazi Antep lahmacunu’dur.

1151/2012 sayili AB Tiiziigiiniin 8.maddesi kapsaminda, iiye olmayan
devletler tarafindan yapilacak basvurularda asagidaki 4 unsur bulunmalidir.
Buna gore bagvurular; “Spesifikasyon dokiimani” olusturulmalidir. (Tilizligiin 7.

Maddesinde listelenen hususlari igermelidir).

Bu korunmasi amaglanan Cografi isaretli iiriiniin adi, iceriginde kullanilan
hammadde, iriiniin igeriginde kullanilan duyusal, kimyasal, fiziksel ve
mikrobiyolojik 6zelliklerin, {iriine ait cografi alanin belirtilmesi, iiriiniin bagh

bulundugu (adin1 aldig1) ydreye ait kanitlar liriinlin yapim siirecinde kullanilan


http://ec.europa.eu/,2019

geleneksel yontem ve teknikler (yore ve bdlgeye ait olanlarda bu surece dahil)
lirliniin paketlenmesi, paketleme yontemi (paketleme islemi bagli bulundugu
bolgede ve yorede yapilmasina karar kilindiysa ayni anda basvuru yapacak
basvuru sahibi bunun gibi temel bilgileri) iiriiniin kalitesi, Urliniin karakteristik
yapisi, Cografi alani, cografi alanla ilgili bagi, ilirliniin denetlenebilirliginden
sorumlu olacak olan kisi / kurum veya kuruluslarin isimleri adres bilgileri ve
denetim acgisindan nitelikli gorevlerin tanimlanmasi, tescili ve buna bagh
isarectleme/marka/ Etiket konusuyla ilgili bir uygulama yapilacaksa bunun
tanimlanabilir olmasidir. Tescilli cografi isaretler ile ilan edilmis ve basvuru
agsamasindaki basvurulara (http://ec.europa.eu/,2019). Baglantisindan
ulasilabilmektedir. S6z konusu adresten iiriin kategorilerine ve iilkelere gore

arama yapilabilmektedir.

AB nezninde bahsi gecen iiriinler FSMH acisindan korunabilmesi ig¢in
yasal mevzuatlar dizenlenerek yerel ve geleneksel drinlerin Mensei adi
korunmasi1 (PDO) ve cografi isaretler korumasi (PGI) olarak saglanmaktadir. Bu
iilkelerde ise Geleneksel niteligi bulunan ve garanti altina alinarak (TSG) olarak

tanimlanmistir.

1.3.1 Dunyadaki sistemler ve hukuki gercevesi

Cografi isaret kavrami Tiirkiye i¢in yeni bir kavrama olmakla birlikte,
Diinyada ilk kullaniminin 20.yy. baslarinda bir Avrupa iilkesi olan Fransa’da
oldugu goriilmiistiir. Bu gibi iiriinlere ait niteliklerin bazi kurallara ve
dizenlemelere baglanmasi ise Paris Sozlesmesi ile gerceklesmistir. Ileri
donemlerde Avrupa Ekonomik Toplulugu (AET) ve sonrasinda ise AB iilkeleri
icinde Cografi Isaretleme kavramina ve ilgili hiikiimlerine yer aldig

gorilmiistiir (Pektas ve dig., 2018).

Dinyada CI almis yirlrlikte olan istatiksel veriler Sekil 1.2°de
gosterilmektedir.


http://ec.europa.eu/,2019
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Sekil 1.2: Diinyada Cografi Isaretli Uriinlerin Yiiriirliikteki Sayilarii1 Gosteren
Ulkelerin Istatiksel Tablosu

Kaynak: (WIPO Diinya Fikri Miilkiyet Orgiitii, 2019)

1.3.2 Avrupa birligindeki sistemler ve hukuki cercevesi

AB iiye iilkelerinde tam anlamiyla isim olarak “CI” kullanilmamis olsa da
kendi icinde iilkeler degisik uygulamalar ile kendine 6zgiin ozellikleri olan
nitelik bakimindan oldukg¢a iyi olan iiriinleri korumayir amacglamistir. 2003
yilinda AB bolge isimlerinin bdlgesel isimlerinin gida ve igeceklerle ilgili
olarak bir ticari marka yaratmak adina c¢esitli imkanlar1 kisitlayip, arastirma ve
gelistirmeye caligsmistir. Buna bagli olarak AB iilkeleri disinda bulunan ulkeler
tarafindan bir takim sikintilara yol a¢gmistir AB i¢inde bulunan Ticari marka
olarak bilinen bolge isimleri ( Parma Ham, Champagne, Bordeux, Roquefort,
Parmesan Cheese, Feta Cheese, Scotch Whisky) bahsi gecen Grinlerin sorun

yasayan Urilinlerin baginda yer almaktadir (Kan ve dig., 2017).

Avrupa’da CI iiriinler Tescilli Mensei Isaretlerin Korunmasi (PDO),
Tescilli Mahreg Isaretlerin Korunmasi1 (PGI) ve Geleneksel driinler (TSG) AB
yasa ve yonetmeleri geregince bu sekilde kategorize edilip siniflandirilmaktadir.
AB bolgelerine gore basta Sarap, peynir, sosis, ekmek, sebze ve meyve isimleri
verilmistir. Sonug¢ itibariyle Gorgonzola, Roquefort ve Champagne sadece
iretiminin yapildig1 yerden geliyorsa bu isim ve etiket altinda satisi

yapilmaktadir (Kan ve dig., 2017).

Cografi isaretli iriinlerin tescili AB iiyesi olan ya da olmayan iilkelerin
birbirine yakin prodesiirlerle ger¢eklesmektedir. Yasal tiziikler ve

yonetmelikler geregince (CI) i¢in dncelikle kendi Ulkelerinde bulunan ulusal



otoritelere bagvuru yapmasi zorunludur. Bu Ulusal Otoriter tarafindan incelenen
basvurular, ulusal anlamda yayin itiraz asamasindan sorumlu tutulur. Bu siirecte
yapilan bagvurular gerekli ve uygun goriilen degerlendirme sonucunda AB
komisyonuna bildirilir. Bildirilen bagvurular 12 ay icinde incelenip karara
baglanir ilan edilmesinin ardindan Resmi Gazetede yayimlanmak zorundadir.
Resmi Gazetede yayimlandiktan sonraki ilk 6 ay igerisinde itiraz edilmez ise
tescillenmis olarak kabul edilir. Aksi takdir de itiraz olursa ve basvurunun AB
mevzuatina uygunlugunun saglanmamasi konusundan karar verilirse basvuru
direk reddedilir. AB yonetmeligi geregince “ Yasal olusumuna ve Bilesimine
bakilmaksizin ayni {riinii lreten {reticilerden olusmus bir grup” basvuru
yapmak hakkina sahiptir. Grup ve diger kisiler olarak bireyselde basvuruda yer
alabilir ayn1 iirliniin birden fazla iilkede tarafindan yapilmasi durumunda birkac
grup  birleserek  “Ortak  Basvuru”  yapabilmektedir  (Erol, 2014)
(https:/Iwww.ci.gov.tr/, 2020).

Sekil 1.3: Avrupa Birligi AB Mensei, Mahreg Uriin ve Geleneksel Uriin Isaretleri

Kaynak : (https://www.gov.uk/, 2019).

Tiirkiye’de pek fazla bilinmeyen Cografi isaretli iiriinler ad1 ve {iriinlerin
standardi AB uyum siireci kapsaminda Ticari olarak oldukg¢a iireticiye ve lirliniin
kendisine katma deger saglamistir. Tiirk Patent Enstitiisii’niin (TPE) tarafindan
cesitlik kurallarin ve yonetmelikler kapsaminda bu isaretleme yapilmaktadir. Bu
baglamda 2017 verilerine gore 315 adet iiriin CI basvuru islemi yapilmis olup

biiylik bir kismi tarimsal {rinler ve kaynaginin ve tekniginin tarimsal
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tirlinlerden alan {rlinler olduguna rastlanmaktadir. Avrupa Birligi’nin bu
baglamda sadece tarimsal iiriinler iizerinde oldugu dikkat ¢ekmektedir. Ote
yandan AB yiliksek kaliteli bir iiriin standardi olusturmak, tarimsal iiriin
yelpazesini gelistirmek, iiriinler ile ilgili {irtinii tiikketen kisileri bilgilendirmek
daha da 6nemlisi haksiz rekabetin Oniine ge¢meyi amag edinmistir ( Pektas ve
dig., 2018).

Tarihsel acidan oldukca eski olan CI kavrami1 Avrupa iilkelerinde temel
¢ikis nedeni, tiiketicilere koken ve tiretim teknikleri bakimindan destek veren
ayn1 zamanda garantdr saglayan bir sistem olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu
baglamda Onciligii yapan ilk AB iilkesi Fransa’dir. Fransa’da bulunan
Bourgogne ve Bordeaux sarap iireticileri girisimde bulunmuslardir, temel nedeni
ise Bolge ireticilerin irettikleri saraplarin piyasada bulunan bir¢ok kalitesiz
sarabin kendi irettikleri sarap adi altinda satilip, bununla birlikte haksiz
rekabete karsin siirdiirdiikleri etkin miicadelenin Fransa’da 1947 yilinda ¢ikan
yasalar diizenlemelerle “Koken Adlandirmalar1 ve Kalite Ulusal Enstitisii”niin

(INAO) kurulmasi ile sona ermistir (Tekelioglu,2019).

1.3.3 Turkiye’deki sistemler ve hukuki cergevesi

Tiirkiye’de Cografi isaretli iirlinlerin belirtilmesi, korunmasi ve tescil
edilmesi 1995 yilinda 555 sayili Kanun Hiikmiinde Kararname (KHK)
kapsaminda ele alinmistir. 555 sayili Cografi Isaret KHK nin 15. Maddesinde
Tescil edilmis olan {irlin ya da iiriinlerin igerigini kapsamaktadir. Bu baglamda
Cografi isaret tescilinin, kullanim hakkina sahip olan kisilere sagladigi haklar
ve bu haklar ile ilgili yonetmelikler yer almaktadir. Cografi isaretli iiriinler
Mensei ve Mahre¢ olmak iizere ikiye ayrilir ve 555 sayili (KHK) ile korunmasi

ve tescil edilmesi saglanmaktadir (Oraman, 2015).

555 sayili Cografi isaret KHK ile marka kanunlar1 kapsaminda bir
korumaya tabi olarak yonetmelikte yer almakta ayni zamanda 555 sayili CI
KHK nin 5. Maddesi gere§ince hangi isim, hangi isaretlerin tescil edilip,

edilemeyecegi tiim detaylar1 bu kapsamda ag¢iklanmistir.

e 3. Maddedeki Cografi isaret tanimina uymayan adlar ve isaretler
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e Uriinlerin kendine 6zgii olmus adlar ve isaretler

e Uriiniin kendine 6zgii, temel kaynagi konusunda halk: yaniltabilecek olan

bitki ve tiirevleri, hayvan soylar1 veya muadil adlar
e Kamu diizeni ve genel ahlaka aykiri isaretler

e Paris sozlesmesi ve Diinya Ticaret Orgiitii (DTO)’nii kuran Anlasma ’ya
iiye llkelerde korunmayan, korunmasi sona ermis veya kullanilmayan

adlar ve isaretler bu kapsam i¢indedir (Tuncay, 2009).

AB verilerine gore Tiirkiye’de Subat 2011 Tarihine gére Toplamda 1000
adet {iriin CI tescillenmis olarak goriilmektedir. Bahsi gegen iiriinlerin 500 Adeti
Mensei, 465 adedi Mahre¢ ve 30 adeti Geleneksel Ozelligi olan iiriinler olarak
karsimiza ¢ikmaktadir. AB iilkelerine nezninde bakildigi zaman en fazla Ci
tescili almus iilkeler birinci sirada Italya, ikinci sirada Fransa, {iciincii sirada ise
Ispanya’dir. Diger yandan ise Portekiz, Yunanistan ve Danimarka izlemektedir

(Erol, 2014).

Cografi ve Mahre¢ adlar1 bulunan iiriinlerin korunmasi ile ilgili Sinai
mulkiyet haklarina dair ilk diizenleme 1883 tarihli Paris Sozlesmesi ile
yapilmis, bu sdzlesme ile CI iiriinler koruma kapsamma alinmistir. Mensei
isaretli triinlerle ilgili diizenleme ise 1891 yilindan Madrid Anlasmasi ile 16
madde halinde karara baglandigin1 gérmekteyiz. Paris sozlesmesine istinaden
1919 tarihli Fransiz yasalarinda “Mensei” kavrami Sinai miilkiyetin 6zel bir
alan1 olarak goriiliip koruma kapsamina alinarak 1967 tarihinde yeni yapilan

yasal diizenlemeyle suan mevcut yiriirlige girmistir (Karakulak, 2016).

1.4 Cografi isaretleme Tescili ve Uygulama Suireci

Tiirkiye’de CI Tescil ve uygulama siirecine iliskin iiretici gruplari, iiriin ile
ilgili kamu yaranina calisan veya iyelerin ekonomik ¢ikarlarin1 goézeten
dernekler, vakiflar, kooperatifler, iirlin veya iriiniin kaynaklandigi cografik
alan, bolge, yore, de bulunan kamu kurum ve kuruluslari, buna benzer kamu
niteliginde meslek kuruluslari, sayet {iriliniin {ireticisin tek olmasi durumunda

kanitlamak kayd: ile basvuru yapilmaktadir (https://www.ci.gov.tr/, 2019). Ci
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kosullarini saglayan iiriinler isim, geleneksel yapilis yontemi ile CI olmayan
adlarda Mensei adlar1 olarak ta kullanildigin1 gérmekteyiz. Buna duruma 6rnek
olarak Eskisehir Liiletasi, Celikhan tiitiinii, Ege Pamugu verebiliriz, bu iriinler
ait olduklar1 bolge ya da alan disinda iiretimi yapilamaz bunun sebebi {iriiniin
karakteristik tiim 6zelliklerinin o bdlge, alandan almasinda saklidir. Tiirkiye’de
CI tescili ile ilgili sorumlu tek yer Tiirk Patent ve Marka Kurumu (Tirk Patent
Enstitiisti)’diir. Yurt i¢inde ve yurt disindan yapilan ya da yapilacak olan her
tiirlii CI basvurular Tiirk Patent Enstitiisiine veya onun yetki verdigi bir makama

yapilir (Kan ve dig., 2017).

Tiirkiye’de Dogal ve beseri iriinlerin bir araya gelmesi ile birlikte gida,
tarim, maden en sanatlar1 gibi iirlinlerin sanayi iiriinlerinden 6769 sayili sinai
Miilkiyet kanununda yer alan maddelerin uygun olmasiyla beraber tescil edilir.
Bunun sonucunda ise iiriin CI veya Geleneksel Uriin ad1 korunmas: ad1 altinda
degerlendirilir. CI tescili alan iiriinler iireticisi ve pazarlamacisi asamasinda
nitelik ve katma deger saglar. Yani sadece bir iiriinii iireten iiretici degil, tescil
belgesinde bulunan tiim sartlar1 yerine getiren tarafindan kullanilmaktadir. Bu
islemi yapan kisiler tescil ettirene CI ve geleneksel iiriin adina yonelik iiretim ve
pazarlama ile ilgili gosterdiklerine dair bildirimde bulunmaktadir. Basvuru
yapan Kkisilerin gorevi CI tescil iiriinler ile ilgili yapilmasi gereken ve
yiiriitiilmesi, denetilmesi islemlerinin takibini saglamaktir. CI tescilinin iiriine
katma deger saglamasina, bagvuru yapan kisiye tek bagina hak saglamamaktadir
(www.turkpatent.gov.tr, 2019). Tiirkiye’de Tescil basvurusu yapilan CI iiriinler
ve Geleneksel Urtnlerle ilgili Turk Patent ve Marka Enstitusi (TPE) tarafindan
degerlendirilir, uygunluguna karar verildiginde konu ile ilgili uzman kurum
veya kuruluslardan goriis istenir 6769 sayili kanunda yer alan ve tiim basvuru
kriterlerini saglayan basvurular Biiltende yayimlanir, biiltende yayimlanan
tarihten itibaren 3 ay icinde herhangi bir itiraz olmaz ise kabul edilir, itirazlar
var ise itirazlarin nihai sonug¢lanmasi ve degerlendirilmesi beklenir, itirazlarin
sonucundan degisiklige ugramis basvuru, bildirim tarihinden sonra 2 ay
igerisinde tescil {cretinin ddenmesi ile ilgili bilginin es zaman igerisinde
basvuru yapilan kuruma bildirilmesi sartiyla tescil edilip, sicile kaydi yapilarak
tescil bilgileri biiltende yayimlanmaktadir. Tim basvurularda itiraz siiresi

toplam 6 ay olarak bilinmektedir (www.turkpatent.gov.tr, 2019).
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Tablo 1.1: AB Tarafindan Tescil Almis Urlinler

Cografi Isaretli Uriin Basvuru Tarihi Basvuru Durumu
Milas Zeytinyagi 13/11/2017 Bagvuru yapildi
Antepfistigi 21/07/2017 Kabul edildi
Kayseri Mantisi 07/07/2017 Kabul edildi
Malatya Kayisisi 22/05/2017 Bagvuru yapildi
Kayseri Sucugu 22/05/2017 Bagvuru yapildi
Tasgkoprii Sarimsagi 22/05/2017 Bagvuru yapildi
Bayramig¢ Beyazi 04/01/2017 Bagvuru yapildi
Aydin Inciri 25/11/2016 Kabul edildi
Aydin Kestanesi 17/02/2016 Bagvuru yapildi
Inegol Kofte 08/09/2015 Basvuru yapildi
Antep Baklavasi 17/09/2014 Bagvuru yapildi
Afyon Sucugu 21/12/2013 Bagvuru yapildi
Afyon Pastirmasi 13/08/2012 Bagvuru yapildi

Kaynak: (http://ec.europa.eu/, 2019).
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2. COGRAFI iISARETLEMENIN ONEMI VE ETKIiLERi

2.1 Kiltirel Onemi ve Etkileri

Son yillarda Diinya’da artan niifusun sosyal, kiiltiirel ve ekonomik
degisimlerin yan1 sira insan ihtiyaglarinin ve aliskanliklarinin yeniden sekillenip
buna bagli olarak tiiketime karsi olan tutum ve yaklasimlarinda degisiklik
gostermektedir. Ozellikle tarim, gida ve diger temel ihtiyaglarin iiretiminde ve
tiiketiminde yogun bir sekilde kullanilan teknoloji, geleneksel ve yoresel
triinlerin talebi ve buna bagli olarak onemini de arttirmaktadir. Kiiresellesen
diinya ve ticaretin ¢ok genis kapsamli olmasi bununla birlikte {iriin ¢esitliligi
liretimine imkan saglarken, sirketler bakimindan asir1 kar elde etme diisiincesi,
yerel, geleneksel iiriinlerin ve gidalar yerine igerigi ve yapist oynanmis
irlinlerin pazara girmesini ve Uretimini arttirmistir. Bu durum tiketicilerin
saglhigini olumsuz bir sekilde etkilemektedir, buna bagli olarak yoresel ve
Geleneksel tiriinlere sahiplenme ve onlar1 daha fazla tiiketilmesi ile ilgili bir alg1

olusturmustur (Orhan, 2010).

Yerel kiiltiiriin, bolgede bulunan yerel iiriinlerin tiiketilmesi ile ilgili baglh
bulundugu yo6re halki arasinda kuvvetli bir bag bulunmaktadir buna bagli olarak
taklitlerine karsi korunmasi ve yore halki tarafindan haksiz rekabetin Oniine
gecilmesi gibi Tiirkiye’de yasal mevduatlar gercevesinde ¢esitli diizenlemeler
yapilmig, iiriine katma deger saglama konusunda yardimci olunmustur (Sahin &

Meral , 2012).

Bulundugu bélge, yore ve alan itibariyle bagli bulundugu Ticari faaliyet
icinde bulunan isletmelerin tam anlamiyla CI iiriinlerin uygulanabilirligi ve
siirdiiriilebilirligi ayn1 zamanda uluslararasi piyasada nitelik kazanmasi oldukca
onem arz etmektedir. Aksi takdir de Tiirkiye’de CI korunmamasi ya da
sahiplenilmemesi durumunda nitelik bakimindan oldukga iyi olan iiriinler bagka
ilkeler tarafindan sahiplenilmesi ve korunmaya g¢alisilmasi kagilmazdir (Ertan,

2010).
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Kalite bakimindan ayirt edici bir takim 6zellikleri bulunan Ci, ekonomik
ac¢idan iiretici ve tiiketici arasindan bulunan bagin, bir takim bilgi eksikliginden
kaynakli olarak piyasada olusacak olumsuzluklarin 6niine ge¢cmek icin dnemli
dlgiide bir ara¢ olarak karsimiza ¢ikmaktadir, CI iiretimi yapana ayn1 zamanda
tiiketiciye de bu baglamda yon verir. Tiiketicilerin CI {iriin hakkinda detayl
bilgi sahibi olmasi, dogru tercih yapmasi ve daha saglikli karar vermesini
saglamaktadir. Ote yandan Tiiketicilerin saglikli yasam ve beslenme acisindan

CI iiriinler ekseninde toplamaktadir (Tekelioglu, 2019).

Tirkiye’de bulunan Findik c¢esitleri isimleri Ornegin; Allah verdi,
Karafindik, Ince kara, Cakildak, Palaz, Sivri, Kalin kara, Aci, Mincane, Kan,
Kargalak, Cavcava, Yasst badem, Tombul, Yuvarlak badem, Kus, Uzunmusa,
Fosa olmak iizere belirtilmektedir icinden CI almis olan ise Giresun Tombul

Findig1’dir (https://arastirma.tarimorman.gov.tr/, 2019).

2.2 Ekonomik Onemi ve Etkileri

Simirli  driinlerin  gesitliligi  ve Geleneksel {riinlerin piyasalardaki
dalgalanmalar1 Gelismis Ulkerleri (LDC) ticaret bakimindan en az sekilde
etkilemektedir. Sinirl iiriin ve ihracat ¢esitliligine ragmen genellikle hammadde
ve kiclk hacimli olan geleneksel iirlinlerin degerlerden olusan ve bir takim dizi
tedbirleri Gelismis Ulkeler tarafindan alinmaktadir. Ote yandan asil konu olan
Gelismekte olan iilkelerin kiiresel rekabet kosullarinda miikemmel ve katma
degerli en yiiksek {iriinii bulmak asil amacidir, bu nedenle CI iiriinlere ihtiyac
duymakta ve bunlarla ilgili c¢esitli Onlemler almayr amacglamaktadirlar

(https://unctad.org/, 2016).

CI {iriinleri tarafindan genel anlamda kiigiik isletmelerin oldugu iiriinlerin
uretimleri sdresince, triniin karakteristik yapisinin korunmasi ve iretim
miktarinin belli bir dl¢iide olmak zorundadir. Buna bagli olarak CI iiriinlerin,
gercegi olmayana nazaran genel anlamda fiyat bakimindan oldukca yiiksektir.
Ornegin; 2012 yilinin verine gbz attigimizda Fransa 19 milyar Euro (€) ,
iilkesinin ekonomisine katki saglayip gelir elde etmistir. CI diriinlerin
ihracatinda 6 Milyar (€) gelir elde etmis, bu rakam gida sektdriiniin yillik

toplam ihracat gelirinin %30 kismini olusturmaktadir. Ote yandan yine
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Fransa’da CI peynirleri bir diger farkli peynirlere oranla %30, saraplari da
%230 oraninda ¢ok ciddi fiyatlara satilmaktadir, Thracati yapilan Fransa’ya 6zgii

saraplarin % 85 CI almis ve alicilari tarafindan talep gormektedir.

AB komisyonunca yapilan arastirmalar sonucunda AB tarafindan korunan
ya da korunmaya calisilan iiriinlerin CI kapsamina girmeyen iiriinleri birlikte
kiyaslandiginda 2.23 kat fazla fiyatina satildigin1 gérmekteyiz. AB genel olarak
2017 yilindaki verilere bakildigindan 1358 adet CI, 56 adet Geleneksel iiriin ad1
ile ilgili tescili gormekteyiz. 2014 yilinda bakildiginda ise CI iiriinlere toplam
olarak 45 Milyar (€) , 2010 yilinda ise satis tutar1 54,3 Milyar (€) olmustur
(https://statik.tse.org.tr/, 2017).

Dunyada bademden sonra en fazla yetistiriciligi yapilan Tirkiye’de ise en
fazla {iretimi yapilan ve Cografi isaret almis Urin Findik olarak karsimiza
cikmaktadir. Findik kiiltiir cesitliligi bakimindan Tiirkiye, italya, ispanya, ABD,
Giircistan, Azerbaycan, Cin, Iran, Sili, Avusturya ve Fransa gibi g¢esitli
iilkelerde yetistiriciligi yapilmaktadir. Diinya’da Findik iiretimi 1960 yillarinda
ortalama 250 bin ton olarak gorilmekte iken, son zamanlarda 1 milyon ton

civarinda oldugunu gérmekteyiz (https://ticaret.gov.tr/, 2018).

Tablo 2.1: Diinya Findik Uretimi (Ton)

Ulkeler 2014 2015 2016 2017 2018 % 2018
Tarkiye 450.000 646.00 420.000 675.000 515.000 60
Italya 74.456 101.643  120.572 131.281  132.699 15
Azerbaycan 30.039 32.260 34.271 45.530 52.067 6
ABD 32.659 28.123 39.916 29.030 46.270 5
Cin 23.743 25.696 24.146 24.528 24.790 3
Gdrcistan 33.800 35.300 29.500 21.400 17.00 2
[ran 10.098 16.761 16.443 15.700 15.839 2
Fransa 11.053 8.900 12.638 11.111 14.988 2
Sili 6.012 6.039 8.946 9.036 9.019 1
Ispanya 13.542 11.423 9.510 10.487 8.033 1
Diger 18.796 25.133 24.006 23.610 28.183 3
Toplam 705.198 937.278  739.948 996.713  863.888 100

Kaynak: (Findik Degerlendirme Raporu , 2020).

Tirkiye’de Findik, bu zamana kadar Toplam diinya arzinin %72,9,

Yaklasik olarak %60 Dogu Karadeniz bdlgesinde, %15, Orta Karedeniz
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Bolgesinde , %25 ise Bati Karadeniz’de iiretilmektedir (http://www.fao.org/,
2019).

Findik iiretim bakimindan Diinya’da bunun ihracatin1 yapan iilkelerin
basinda Italya, Fransa, Isvigre, Belcika ve diger Avrupa iilkeleri yer almaktadir.
Genel olarak Cikolata ve sekerleme alaninda kullanilmakta, sanayi bakimindan
gelismis iilkelerin olmasi agisindan bunun yani sira yerine Badem en onemli

talep goren triin konumundadir (http://www.tmo.gov.tr/, 2019).

Asagida yer alan Tablo 2.2°de goriildiigi Uzere 01.09.2017- 31.01.2018
tarihleri arasinda kayda alinan Tiirkiye Findik ihracat1 tablosunda gortlmektedir
(https://www.fiskobirlik.org.tr/, 2019).

Tablo 2.2: 01.09.2017 - 31.01.2018 Arasinda Kayda Alinan Tiirkiye Findik
Ihracati Rakamlari

KARADENIZ 2017 2016 2015 TOPLAM DEGER
URUNU TON/iC TON/iC TON/ iC TUTARI
TON/iC (%)
AB ULKELERiI 58.535.1 4.480.9 0,0 63.516,0 401.103,044
AB DISINDAKI 6.001,4 545,6 0,0 6.547,0 41.934.893
AVRUPA
ULKELERI
DENIZ ASIRILI 7.600,9 276,1 0,0 7.877,0 53.172.556
ULKELER
DiGER 3.112,6 385,4 0,0 3.498,0 20.540.875
ULKELER
75.250,0 6.188,0 0,0 81.438,0 516.751.368
ISTANBUL 2017 URUNU 2016 2015 TOPLAM DEGER
TON/ iC TON/iC TON/ iC TON/iC TUTARI
$)
AB 42.919.0 1.486,2 62.0 44.467,2 276.875.026
ULKELERI
AB 2.217,6 115,4 0,0 2.333,0 14.680.682
DISINDAKI
AVRUPA
ULKELERI
DENiZ 9.522,7 282,2 0,0 9.804,9 64.531.176
ASIRILI
ULKELER
DiGER 902.7 68,2 0,0 970,9 5.844,801
ULKELER
55.562,0 1.952.0 62.0 57.576,0 361.931,685
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Tablo 2.2: (devami) 01.09.2017 - 31.01.2018 Arasinda Kayda Alinan Tlrkiye
Findik Thracati Rakamlari

DIGER 2017 URUNU 2016 2015 TOPLAM DEGER
BIRLIKLER TON/ iC TON/ iC TON/ iC TON/ iC TUTARI
%)

AB 3.899.00 2.239.0 0,0 6.138.0 45.250.309

ULKELERIi

AB 574.1 307.3 0,0 881,4 6.474,612

DISINDAKI

AVRUPA

ULKELERIi

DENiZ 899,1 72.4 0,0 971,5 6.465,957

ASIRILI

ULKELER

DiGER 1.983,1 1.488,0 0,0 3.468,1 21.386,240

ULKELER

7.355,3 4.103,7 0,0 11.459,0 79.577,118

TOPLAM 138.167,3 12.243,7 62,0 150.473,0 958.260,171
Nattirel 94.716,0 587.333,055
Findiklar
Islenmis 55.757,0 370.927,116
Findiklar

Kaynak: (https://www.fiskobirlik.org.tr/, 2019) .

2.3 Gastronomi A¢isindan Onemi ve Etkileri

Tiirkiye Findik iiretimi ve ihracati bakimindan Anavatan konumundadir.
Turkiye’de Uretilen findiklar eski ve yeni bolge olarak yetistirilmektedir. Eski
bolge denildiginde Dogu Karadeniz tarafinda bulunan Ordu, Giresun, Trabzon,
Rize Artvin illeri yer almaktadir. Yeni Bdlge denildiginde ise Orta ve Bati
Karadeniz bolgeleri yer almakta genel olarak Samsun, Sinop, Duzce, Sakarya,
Zonguldak, Kocaeli illeri bilinmektedir. Tiirkiye’de yetistiliren findik ¢esitleri
arasinda basta Giresun Tombul Findigi olmak tlizere Cakildak ve Fosa olarak
bilinen iki ¢esidi mevcut olup en popiiler findik ¢esitleri seklinde karsimiza
ctkmaktadir. Tiirkiye ortalama olarak 600 bin ton Findik tireticisi noktasindadir.
Bu iiretim hacmi Tiim Diinyada bulunan findik {iretiminin biiyiik bir boliimiini
olusturmaktadir. Ayni1 zamanda Tiirkiye’de yer alan tarim iiriinlerinin ihracat

seyrinin %20 lik kismin1 meydana getirmektedir (islam, 2018).
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Sekil 2.1: Karadeniz Bolgesinde ve Cevre Illere Gore Findik Uretim Oranlari

Kaynak: (http://www.tmo.gov.tr/, 2019).

Karadeniz bélgesi ve c¢evre illerde findik tiretiminn 2019 yili oranlarina
bakildiginda %32 ile Ordu ilinin en fazla {iretim yapilan sehir oldugu, Giresun
ilinin ise Samsun ile birlikte %14 iiretim yaptigi goriilmektedir. Karadenize
komsu diger illerde en az iretimin yapildigr schir ise Kocaeli olarak

belirlenmistir.

2.4 Diger Etkileri

Findik 1liman ve nemli hava iklimde genellikle yiiksek yagis alan yerlerde
yetisen bir meyve tiiriidiir. Uretim bakimindan Tiirkiye, italya, Ispanya ve ABD
diinyada siralama agisindan lider iilkeler arasinda yer almaktadir, Diger iilkeler
bolge olarak Italya’nin Adriyatik kiyilari, Ispanya’nin Katalonya, ABD’nin ise
Oregon bdlgesi hasat bakimindan oldukc¢a verimli yerler olarak bilinmektedir.
Diger bir taraftan nemli iklime sahip bdlgelerde yetismesi nedeniyle Diinya ‘da
Tiirkiye’de iklim kosullar1 agisindan en uygun kosullara olanak saglayan
Karadeniz kiy1 seridi Giresun Bolgesi dikkate alinmistir. Yapilan tiim istatikler
ve analizler sonucu Giresun Tombul findigin verimliligin etkileyen en 6nemli

unsurun bolgenin sicakligi olarak gozlemlenmistir (Ustaoglu, 2012).
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Tirkiye’de Findik meyvesinin {iretimi ve ticareti ¢ok uzun yillara
dayanmaktadir. Tiirkiye’de geleneksel olarak ihracat pazarindan oldukca
Onemlidir. Tarim triinleri agisindan ihracat alanindan pamuk, tiitiin iiriniinden
sonra tli¢lincii sirada yerini almaktadir, nedeni ise diinya iiretiminin biiyiik bir

paymin Tirkiye tarafindan karsilaniyor olmasidir (Doganay, 2012).
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3. DUNYA, AB VE TURKIYE’DE COGRAFi iSARETLEMENIN DURUMU

CI kavramu, Ingilizce olarak “Geographical Indication” belirtilir, Tiirk¢eye
cevrilmesi ile ilk olarak duyan ya da okuyanlar tarafindan ne anlatildig1 pek
fazla bilinmeyen kelimedir. Buna bagl olarak Tiirk kamuoyu tarafindan sinai
mulkiyet haklarin biitiin madde ve yonetmelikleri genel anlamda nitelikli,
nitelendirilmesi olan endemik iiriinlerin “patent hakki” veya “patentini alma”

gibi terimlerin CI kavramiyla kullanildigin1 gérmekteyiz (Kiziltepe, 2005)

CI kavramimi duyuldugunda akla ilk gelen iilke Fransa’dir. 19.yy da
Avrupa’da Sarap ve Bagcilik ile wugrasan ireticilerin lizim baglarinin
“phylloxera” (Asma bitlenmesi) hastaligindan kaynaklanan ciddi bir sorun
haline gelmis ve CI kavramiin 6nemini daha da arttirmistir. Ornegin;
Fransa’nin Cognac bolgesinde yetisen iiziim baglarinin 300.000 hektardan bu
salgindan dolay1r 40.000 hektara diismesi bu durumun en temel gostergesidir
(WIPO, 2003). Bu yasanan sorun nedeniyle Cognag bolgesinde sarap ve Alkol
orani yiiksek ickilerin {iretim bakimindan oldukg¢a sikintilar yasanmis halkin
talebine karsin bir arz gergeklesmemistir. Buna bagli olarak yerine (Muadil )
olabilecek, taklidi olan iirlinler liretimine geg¢ilmis satis1 i¢in piyasaya sunularak
pazarlanmas1 amaglanmistir. Bu karsin Fransa Resmi Otoriteleri 1 Agustos 1905
tarihinde kanunlari yiiriitme karar1 almistir. Ardindan Italya’da bu benzer bir
kanun hikminde kararla Parma peyniri olarak bilinen nitelikli Granini
“Parmigiano-Reggiano” veya “Parmesan peyniri”ni 1612 yilinda koruma altina
almaya calismis, sadece Parma kasabasinda iiretilen ve yillandirilmasi gereken
peynirin Parmesan ibaresi alma zorunlulugunu ortaya koymustur. Parma
kasabasinda {iretilen peynir ile Milan’da iiretilen peynirlerin arasinda
karisiklilig1 ortadan kaldirmak amaciyla Italyan Resmi otoriteleri 1751 yilinda
Parmesan peyniri etiketlendirme yontemi ile piyasaya sunmus ve pazarlamasina
baslamistir (Kiziltepe, 2005).

Son zamanlarda biitiin diinyada basta gida sektdrii olmak {izere yerel ve

geleneksel Uriinleri talep edilmesi ve korunmasi ile ilgili birgok 6nlem alinmaya
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baslanmistir. Buna baglamda tiim Onlemlerin hukuki agidan ilk olarak Paris
Sozlesmesi ile ardindan Madrid ve Lizbon anlagmasi ile yiirlirliige girmesi
sonucu TRIPS Anlagmasinin cografi isaretli iiriinler yeni bir ivme kazanmistir.
Bu sistemle alakali gerekli olan diizenleme ise 1992 yilinda yapilarak 2006-
20120 yillar1 arasindan kapsam bakimindan tekrar diizenlemeler yapilmistir

(iloglu, 2014).

3.1 Dinyada Durumu

CI tarihgesi ve hukuki siirecini ele alarak diinya genelinde yasal
diizenlemelerini ve AB mevzuat siirecinin neler oldugunu gézlemlenmistir. Tiim
bu anlasmalar, yonetmelikler yasal olarak belli bir sisteme konulmadik¢a CIi
bakimindan bir &nem arz etmemektedir. Ozellikle iiriinlerin tescillerinin
ardindan piyasada bulunan friinlerin kontrol ve denetimi etkin bir sekilde
yapilip CI fiiriinlerin korunmas: adina temel prensibidir (Iloglu, 2014).
Fransa’da 30.07.1935 Mensei adinin kontrol sistemi yiiriirliige girmistir. Milli
Mensei Adlar1 Enstitiisi (INAO) oOrgiitic kurularak tiim Mensei isimlerin
belirtilmesi ve buna bagli yasal diizenlenmesi ve yetkilendirmesi bu kurum
tarafindan yiriitilmektedir. INAO tiim bu yiiriitme isini ulusal bir komisyonla

birlikte yaptigin1 gérmekteyiz (Kiziltepe, 2005).

3.2 AB’de Durumu

Avrupa’da &zellikle Italya’da CI ge¢misine bakildigi zaman 1951 yilinda
Stresa Sozlesmesi, 1954 yilinda 125 sayili kanunda bulunan maddelerle
peynirler, 1992 yilinda 169 sayili kanunla zeytinyag ilgili Mensei adlarinin
koruma altina alindigini yine ayni y1l AB yOnetmeliklerinin yiirirliige girmesi
ile Italyan mevzuatinin AB uyum sagladigni karsimiza c¢ikmaktadir. Bu
yonetmeliklerin tiiziiklerin uygulamaya girmesinin ardindan 1995 yilinda
yayinlanan Bakanlik Kararnamesi ile Merkezi denetleme organi olan Taklidin
Onlenmesi adina “Merkezi Denetleme Kurumu” (ICRF) kurulmus 1997
tarihinde AB kararnamesi ile Tarim Bakanligi Ulusal Denetleme Koordinasyonu
birlikte ¢calismaya baslamistir. Bu baglamda tiim denetlemeler Tarim bakanligi
tarafindan onay verilen 0zel yada Resmi bagimsiz otoriteler tarafindan

yapilmasi zorunludur (Kiziltepe, 2005).
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Ingiltere’de ise tiim basvurularin yapilacagi yetkili resmi otorite olan
Cevre kdoy ve Gida Isleri Baskanligi (DEFRA)’dir. Tiim iireticiler tarafindan
yapilacak bagvuru ve bu nitelikteki girisimleri destekleyerek ayni zamanda
calismalara yon vererek yapilacak olan bagvurulart son giincel haline
getirilmesine yardimci olmaktadir. Tiim siirecin tamamlanmasinin ardindan son
islem AB komisyonuna iletilir AT tiiziigii kapsaminda gerekli olan islemlerin

takibi yapilir (Kiziltepe, 2005).

Diinya Ticaret Orguti (DTO) ¢alismalarinda bakildiginda ortalama 10.000
adet CI iirlin bilinmektedir bunlarin %10 kismi1 gelismekte olan iilkelerde
mevcuttur ancak birgok CI iiriin hukuki anlamda korunamamakta gerekli énemi
gorememektedir. Diinyada bulunan CI iiriinlerin 1/3 AB kaynakli olarak
karsimiza ¢ikmaktadir. Bu nedenle 28 iiyesi bulunan AB de giinlimiizde 1.766
adet sarap, 1.445 adet tarim ve gida iriinleri olmak iizere toplam olarak 3.207

adet CI {iriin gdzlemlenmektedir (Tekelioglu, 2019).

AB standart kalitenin korunmas: Geleneksel ve CI iiriinlerin muhafaza
edilip ayn1 zamanda gelistirilmeye c¢alisilmasi temel amacidir. Bu Baglamda
Ortak Tarim Politikasi (OTP) kalitenin korunmasi i¢in uygulan yasal
yonetmelikler CI iiriinleri ¢ok ciddi bir sekilde kapsamaktadir. OTP, 1957
yilinda kurulmus olup AB ortak politikalari bakimindan o6zellikle biitge
agisindan en koklii ayn1 zamanda ¢ok onem arz eden Roma anlagmasidir. Bu
anlagmanin 1962 yilinda ytriirlige girmis olan OTP’nin temel amaci; Tarim
sektorii agisindan etkinlik ve verimliligi arttirmak, tarim sektoriin bakimindan
mevcut piyasanin dengesini olusturmak, iiretimini yapan c¢ift¢inin gelir
seviyesini arttirmak ayni zamanda {rini tiketen tiiketicilerin en uygun
maliyette irline ulasmasina saglamak sonrasinda ise AB tiiketilen Urlnlerin
Gida giivenligi agisindan giivenirliginin kontroliinii saglamaktir (Tekelioglu,

2019).

Fransa’da 2010 yili verilerine gdre CI korumasi olan alkollii icecekler,
Saraplar Tarim triinleri ve gida maddelerinin satislarinin toplam ekonomik
degeri 20.854 milyar €dur. Ayni zamanda Fransa ulusal gida pazarinin
ortalama %151 olusturmaktadir (Iloglu, 2014).
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3.3 Turkiye’de Durumu

Tescil Ve Bagvuru Sayilari
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Sekil 3.1: Tiirkiyede Cografi Isaret Basvuru ve Tescil Sayilar1 Tablosu

Kaynak: (https://www.ci.gov.tr/, 2020)

Basvuru sayisi ve tescil sayisinin yillara gore dagilimi 1996 yilindan
baglayarak gosteren grafikte ortalama bir seyir izleyen basvuru ve tescil
sayilarinin 2016 yilindan beri artmakta oldugu dikkat ¢ekmektedir. Bu yil
yapilan bagvurlarda 93 basvurudan 13 f{irliniin tescil almasiyla basvurunun
tescile oranimmin %13,97 ile disiik oldugu goriilmektedir. Bugiline kadar
gerceklesen en fazla basvurunun 2017 yilinda gerceklestigi ve o yil tescil
alanlarin sayisinin da 111 irin ile en yiikksek oldugu ve bagvuruya tescil
oraninin %45 lere ¢iktig1 goriilmektedir. Son yillarda bu konuda biling olugmasi
ile cografi isaret bagvurularinin diger yillara gore biiyiik oranda arttig1 grafikten

anlasilmaktadir.
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4. COGRAFI iSARETLEME KRIiTERLERiI COGRAFi iSARETLEMEDE
GEREKLIi KRITERLER

Genel olarak ele alindiginda CI iiriinlerin yetistigi ve iiretildigi alan, yore,
bolge, cografi yerin isimden almaktadir. CI iiriin bircok tarim ve gida iiriinleri
icin kullanilmaktadir. Ornek verecek olursak Italya’nin herhangi bir bélgesinde
{iretimi yapilan zeytinyagimin Italya’nin Tuscany cografi isaret ile tescili alinmis
bir bolgesi olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Fransa’da iiretimi yapilan diinyada da
bilinirligi olan Roquefort peyniri, gerek AB gerek ABD CI koruma tescili alarak
korumas: saglanmaktadir. Diger bir taraftan isvicre’de iiretilen saatler iginde bir
CI olarak animsanmaktadir. Uriiniin alanlar tarafindan bakildigindan ise Alman
ve Japon yapimi olan arabalari, Fransiz kozmetik iiriinleri ve parfiimeride CI
olarak animsanmaktadir. Ote yandan yiyecek ve icecek bakimindan diisiiniirsek
Alman Birasi, Fransiz ve ltalyan peyniri ve sarabi, Rus votkasi ve Isvigre

Cikolatas1 gibidir (Gokovali, 2007).

TPE standartlarina goére CI tescil basvurusu yapilacak ({iriiniin
siirdiirebilirligi, kalitenin korunmas1 CI kullanimina etkin yeterli bir sekilde
denetiminin yapilmasi zaruridir. Bu baglamda denetimin objektif, tarafsiz bir
sistem kurularak CI takibi bagimsiz kurum ve resmi otoriteler tarafindan
yapilmas1 gerekmektedir. CI tescil basvuru asamasinda yada basvuruda bulunan
triinlerin tamaminda iiretimi, islenmesi, bolgeye 0zgii geleneksel metotlarin
(Grtinin tretimi yapilan bolgeye ozgii iklim sartlari, (nem, yagis, sicaklik,
riizgar, gibi) Urliniin iretimi yapilan topragin kalitesi, yapisi, egimi, irliniin
giines 1s1nlarina kars1 yoni, cografi alani, Urinin ya da bitkinin tim 6zellikleri
(tanimi, bakimi, 6mrii, ) triin ile ilgili fiziksel ve kimyasal bilesenleri, iiriinler
ilgili ¢esitleri (varsa), denetimi, kurallar biitiinii denetleyen kurumlar ya da
kuruluslar ) ile alakali yetkinligi ve yeterliligi sahip resmi kuruslara 6nem arz
etmeksizin dernek, kooperatif birliklerin veya o0rgutlerin yeterli duzeyde
personel, donanim ve tiim imkanlarin sahip olmasi ayn1 zamanda tarafSiz olmasi

ve bu denetimden gecirilmesi ¢ok biiylik 6nem tasimaktadir (Tanrikulu, 2011).
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Cl basvurusunu yapacak olan kisi ydda kurumlar asagida yer alan

kriterlerin saglamas1 gerekmektedir

e Basvuru yapilacak kisi yadda kurumun basvuru yapilacak gruplardan

hangisine ait olduguna dair bagvuru dilekgesi

e Tescili alinmas: istenilen iriiniin mensei ad1 yada mahre¢ adi ile ilgili
drinun ismi

o Tescili lriliniin temel bilgileri, tanimi, hammaddesi ile ilgili fiziksel,

kimyasal, mikrobiyolojik gibi teknik bilgileri icerin belge ve dokiimanlar

e Tescili yapilacak iiriiniin Cografi sinirlar1 kapsayan yore, alan, yada bir

bolgeyi aciklayan bilgi ve belgeler veya buna benzer belgeler

e Tescili yapilacak iiriiniin kendine 6zgii temel iiretim tekniginin veya
yoresel, geleneksel teknikleri igeren kriterlere iliskin bilgi ve

dokiimanlar

e Tescili yapilacak iiriin ile ilgili hangi CI alacak ise ispata dayanan

bilgilerin yer almas1

e Uriiniin nasil ne sekilde denetiminin yapildigina dair agiklayic1 detayli

bilgi ve belgelerin olmasi

e Tescili yapilmasi disiiniilen {irlinlin mensei yada mahreg¢ isareti olacak
ise bu driniin kullanim sekli, paketlenmesi, etiketlenmesi ve

isaretlenmesi ile ilgili teknik ve detayl1 bilgilerin yer almasi

e Tescili yapilmasi istenilen iiriin ile ilgili bagvuru bedelinin 6denmesine

iligkin fatura, belge yada dokiimanin olmasi

e [{lgili tiiziik icin yonetmelik madde ve gesitli yasal prosediirler yer almasi

gerekmektedir (https://www.mevzuat.gov.tr/, 2019).
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4.1 Uriiniin Tanim ve Ayirt Edici Ozellikleri

Giresun tombul findiginin tanimlayacak olursak; iliman iklimi olan bir
meyve tiirii olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Denizden 550 m yiiksekligi olan yillik
olmasi1 gereken en uygun sicakligr 13-16°C olan en az -5°C en yuksek ise 35°C
olan alanlarda iiretiminin yapildigini gérmekteyiz. Yiiksek egimi bulunan giin
icinde ise ortalama 20°C dolmalidir. Yilin yaz aylarinda 6zelliklede Haziran ve
Temmuz da %60 nemin altina diisiilmemesi kaydiyla toprak tabanin su
miktarinin yiiksek olmayacak sekilde besin bilesenleri bakiminda da oldukga
zengin olan pH 5-7 cm. ¢apinda 5-6 adet dali olan ve bu dallarinda “Ocak” diye
anilan kiiciik agaccik tipindeki bitkilere denir.

Giresun Tombul findiginin Hasat zamani 10-15 agustos, disi ve erkek cinsi
cicek ama zamani 10-20 Ocak, Sekli ise 1.11 yuvarlak biiyiikligi(gr) 1,46,
kabuk kalinlig1 1.01, yilizdelik iizerinden randimani %52.4, 1 kg findiktan
kabuklu dane sayis1 670- 730 adet / kg, kabuklu meyve iriligi 16,3 (17.2-16.5-
15.4) mm, rengi ise kahverengidir. Kabuk 6zelligi ise parlak dolgun, ucu hafif

taylidar (https://www.turkpatent.gov.tr, 2019).

4.2 Uretim Metodu

Giresun Tombul findig1 tek evcikli erkek ve disi cinsi olan ¢igekleri
bulunan ve ayni bitkilerin {izerinde farkli yerlerinde yer almaktadir. Yilin ilk
Ocak ayinda karanfil adindan disi ¢i¢ekler ayn1 zamanda olgunlasma saglayarak
polenleri meydana getirmektedir bu duruma “piis” adi verilir. Erkek cigekler
tarafindan zamanla bu piis dollenmektedir. Bu slre¢ 3-5 ay strmektedir

(https://www.turkpatent.gov.tr, 2019).

4.3 Denetleme ve Kriterleri

Findik Arastirma Enstitiisii tarafindan belirtilen Giresun Tombul findiginin
tiretim teknikleri, teknik 6zellikleri ve uygulama bakimindan denetimi 2 sekilde
gerceklesmektedir. Agag ve Meyve denetimi olmak flizere 2 sekil olarak

karsimiza ¢ikmaktadir.
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Agac ve Meyve denetimi: Adini aldig1 bolgede bulunan agaclar 4 ile 6
aylik siireclerde 2 yada 4 kisilik uzman elemanlar tarafindan Findik Tarim Satis
Kooperatifleri Birligi yonetimi kapsaminda ger¢eklesmektedir

(https://www.turkpatent.gov.tr, 2019).

4.4 Cografi Isaretleme Ornekleri

15. yy. da Ilk olarak patent uygulamasinin Italya’da karsimiza c¢iktigini
gormekteyiz. italya’da boy gosteren bu akim Avrupa’nin diger iikelerinde 200
y1l i¢inde yayilmistir. Patent tescili Resmi olarak 1790 yilinda Amerika, 1791
yilinda ise Fransa’da basladigi bilinmektedir. Daha sonraki siireclerde birgok
farkli iilkelerde patent, buna benzer es degerleri yonetmelikler ve diizenlemeler

kanun maddesi olarak ¢ikarilmistir (Tanrikulu, 2011).

Tiirkiye’de Cografi isaret tescil uygulamasinin basladigi 1996 yilidir. En
fazla CI tescil acisindan onaylanmus iiriin 2009 yilindan 24 adet tescil
bakimindan en fazla oldugu yillar arasinda oldugu goriilmektedir. Yapilan
tescillerin ortak olarak iki adet dzelligini gdormekteyiz. Ilk olarak tescil almis
triinlerin geneli geleneksel el sanatlar1 sinifinda bulunan hali ve kilimlerden
meydana gelmektedir. ikincisi ise tescil bagvurusunu yapan tek 6zel sirket olan
(Simer Hali A.S.) tarafindan yapilmistir. Sekil 4.1 gore genel olarak
bakildiginda ise CI tescil iiriinllerin sayilarindan ciddi anlamda artis oldugunu

gérmekteyiz (Caliskan & Kog, 2010).
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Sekil 4.1: Turkiye’de Tescil Ci Sayisinin Yillara Gore Dagilimi

29



Kaynak : (Caliskan & Kog, 2010).

Cl iiriinlerin gruplara ayrilmasinda geleneksel el sanatlari iiriinlerin biiyiik bir
pay1 yaklasik olarak (%26,5) olarak goriilmektedir. Bu grup i¢inde bulunan hali ve
kilimlerin payr olduk¢a 6nem arz etmektedir. Ikinci olarak %23,1 oranindan
tarimsal {iriinler olusturmaktadir. Bu grupta yer alan iiziim (7 Tescil) , (3 biber )
agirhik olmak tizere diger tarimsal iirlinlerin basinda (Giresun Tombul Findigi,
Antep fistig1, Diyarbakir karpuzu, Anamur muzu, Salihli kirazi, Finike portakalidir)
bir adet tescilleri mevcuttur. Bdylelikle Tiirkiye’de bulunan ve Tescil almis olan
tirlinlerin biiylik bir ¢ogunlugu bu iki grupta bulunmaktadir. Yoresel ve Geleneksel
yemek aperatif tiirii yiyecekleri sinifina bakildiginda ise toplam 25 adet CI tescili
alindigimi goriilmektedir. Bu sinifin igerisinde Mardin mutfagi 4 adet yoresel
yemegi ile tescil alarak on plana ¢ikmaktadir. Bunun yan1 sira diger siniflandirma
icinde Turkiye’de ismi ile tin kazanmis diger yoresel lezzetlerde Onem arz
etmektedir. En basta gelen Akcaabat kofte, Iskilip dolmasi, Kayseri mantisi,
Adana kebabi, Bursa Inegol Koftesi, Sanlurfa ¢ig koftesi, Erzurum oltu kebab,
Edirne tava cigeri son olarak ise Corum leblebisi olarak karsimiza ¢ikmaktadir.
Diger olarak siniflandirmada ise Ci almis olan Eskisehir Liile tas1, Kangal Balikli
kaplicasi, Mardin tast ve Afyon mermeridir (Caliskan & Kog, 2010).

Tablo 4.1: Tescillenen Cografi Isaretlerin Uriin Gruplarina Gore
Siniflandirilmasi

Sinifi Icindeklier Frekans
Geleneksel El Sanatlar Hal, kilim, ¢ini, telkari, baston, oyuncak bebek, 39
battaniye, cember vd.
Icecek ve Alkollii Igkiler Rak, likor, viski, salgam vd. 9
Tarimsal Uriinler Meyve, sebze, Endiitriyel bitkiler 34
Unlu Mamiiller, Tath ve Kestane sekeri, pismaniye, cezerye, 16
Sekerleme Uriinleri Mustafakemalpasa tatlisi, peynir tatlisi, pestil,
kome, dondurma, baklava, kiinefe, Tarsus
bandirma, pekmez, imlebbes, ceviz ezmesi vd.
Hayvansal Kokenli Gida Peynir, kaymak, sucuk, pastirma, bal 11
Urdinleri
Hayvan Irklar At, kopek, tazi, koyun 5
Geleneksel-Yoresel Yemek Leblebi, pilav, kebap, kofte, ¢ig kofte, tursu, 25
Aperatif vb. Yiyecekler manti, pide, sembusek, ikbebet, kibe, dolma,
tava cigeri vd.
Zeytin ve Zeytinyaglari Gemlik zeytini, Ayvalik zeytinyagi, Giiney Ege 4
zeytinyaglari, Edremit korfez bolgesi
zeytinyaglari
Diger Mermer (Afyon), lile tas1 (Eskisehir), balikli 4
kaplica (Sivas), tag (Mardin)
TOPLAM 147
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Kaynak : (Caliskan & Kog, 2010).

4.4.1 Giresun Tombul Findig

Tiirkiye’de Karadeniz bolgesinde ve yurt genelinde findik kiiltiiriiniin
yayillmasi li¢ asamada goriilmektedir. Findigin ilk asamasi Orta Asya, ismine
“Kosik” veya “Kosuk” ikinci asamasinda Tiirkiye’nin bat1 bolgesinde yasayan
halkin “Cetleviik” son olarak {i¢lincii agsamas1 Anadolu bdlgesinde yasayan ayni
zamanda halk Arap etkisiyle kars1 karsiya kalan halk “bunduk™ daha sonra ise

bu sozciik “Findik” seklinde giiniimiiz halini almistir.

Findik Diinya genelinde bakildigi zaman o&zellikle 36-41 enlemlerinde
yetistirilmesi 6n goriilen bu iklime de en uygun olan konum ise Tiirkiye’nin
Karadeniz Bolgesi’dir. Kiy1r kesimlerden en fazla 30 km igerisinde ayni
zamanda 750-1800 m. asmayacak yerlerde yetistiriciligi yapilmaktadir.
Diinya’nin en énemli Findik iireticisi Tiirkiye’dir. Diinya pazarinin ihtiyaci olan
findigin ortalama %75 Tiirkiye tarafindan karsilanmaktadir. Tiirkiye’de Basta
Giresun olmak iizere Karadeniz’in ¢esitli kiyr bolgelerinde yetistiriciligi

yapilmaktadir (http://www.giresuntb.org.tr, 2019).

4.4.2 Nocciola del Piemonte/Nocciola Piemonte

AB iilkeleri arasinda Ozellikle italya’nin Cografi Mensei isareti almis olan
kabuklu veya kabuksuz olarak tanimlanan ismini ise yetistirildigi Piedmont
bélgesinden “Nocciola Piemonte” olarak almistir. italya’da 19 yy. giiniimiize
kadar tretimi saglanan ve kendine 0zgili gevreksi dokusu bulunan, doku ve
kavurma islemi sirasindan aroma ve koku bakimindan olduke¢a iyi olan “Tonda
Gentile Trilobata” cinsinin en Onemli bir findik cesitleri arasinda karsimiza
cikmaktadir. Piemont daginin eteklerinde yetisen bu findik ¢esidi ortalama
olarak deniz seviyesinden 150 -800 m olarak olgunlagsmaktadir. Yillik ortalama
900 mm yag1s diismektedir yetistigi toprak yapisi itibariyle Piedmont bdlgesinin

toprak yapist mineral bakimindan olduk¢a yogundur.

Nocciola del Piemonte/Nocciola Piemonte Findik c¢esidi kabuklu ve
kabuksuz olarak 17 milimetre (mm) ile 21 mm arasinda olup ¢ig ve kavrulmus

sekilde paketlenip, kavurulmus, ezilmis piiresi yapilmis ayn1 zamanda aromasi
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bakimindan son derece farkli olan, degisik sekillerde de tiiketilen bir Findik

olarak karsimiza ¢ikmaktadir.

2 Aralik 1993 yilinda bdlgede hektar basina maksimum 420 ile 500 adet
Findik ekilmesi planlanmaktaydi. Yapilan son yasal diizenleme ile ekili alanlara
maksimum 650 adet Findik ekilmesi planlanmigtir. Kuruyan ya da 6len findik
agaclarin yerine bagka farkli bir aga¢ dikilmemektedir. Agacglarin bakimi, dikim
araliklar1, hasat gibi pek cok konuda Italyan Resmi otoriteleri tarafindan takibi

yapilmaktadir (https://eurlex.europa.eu/, 2019).

Italya'da iki findik (Corylus avellana L.) cesidi, Piedmont bdlgesinde
“Tonda Gentile delle Langhe” ve Campania bolgesinde “Tonda di Giffoni” PGI
tarafindan korunmaktadir; PGI etiketi altindaki ticari tiriinler sirasiyla "Nocciola

Piemonte" ve "Nocciola di Giffoni" adlariyla ticarilestirilir.

32



5. COGRAFIi ISARETLEME VE AROMATIK NiTELIKLER

5.1 Cografi Isaretlemede Gerekli Aromatik Kriterler

5.1.1 Aroma nedir?

Yiyeceklerin yada bir diger deyisle gida maddelerinin duyusal
analizlerinin agiz ya da bogaz kisminda degerlendirilmesi esnasinda esas olarak
tat ve kokunun kimyasal tepkimelerini “Trigeminal Duyu”lar tarafindan

tespitine verilen addir (https://www.scienceofcooking.com, 2019).

Ingiliz Standartlar1 Enstitiisiine gore ise aroma ve lezzeti ac1 verici, sicak —
soguk ve dokunsal hislerden etkilenebilecek tat ve koku kombinasyonu olarak
ifade edilmektedir (Astray ve dig., 2007).

5.1.2 Gastronomide aroma ve dnemi

Etimolojik agidan Gastronomi kelimesi Yunanca Gastros (mide ), gnomos
(hukuk, yasa ve kanun diizenleyici) kelimelerin birlesmesiyle Gastronomi olarak
giiniimiiz diline yerlesmistir. Icerik olarak tanimlandiginda iilkelerin veya
yoresel drtnlerin yemekleri, 6zel endemik udrinleri, yemek ve iceceklerinin
hazirlamaya yonelik geleneksel tekniklerin kullanimi bunun yani bélge ve
yoreye has Uriinlerin katma degerinin artmasina katki saglamak 6zelikle yemek
ve saraplarin sunumu olarak karsimiza ¢ikmaktadir (Kivela & C.Crotts , 2006).
Gastronomi tat alma duyularinin fizyolojik ag¢idan, gidalarin kalite ve
standartlarinin belirlenmesi ayn1 zamanda gida hijyen ve sanitasyon gibi temel
hijyen kurallarinin uygun bir sekilde wuyarlanarak tiim bu siire¢lerin

gelistirilmesine katki saglamaktadir (Shenoy, 2005).

Gida lezzet acisindan igeriginde bulunan besin maddeleri ve igine
konuldugu ambalajlarindan, muhafaza siiresinden ayni zamanda ortamindan
etkilesim saglamaktadir. Gida igerisinde bulunan lezzet maddelerinin farkh
islemlere maruz kaldiginda bir takim kimyasal tepkimelerle karsi karsiya

kalarak lezzet bakimindan farkliliklar goriilmektedir. Lezzet ve aroma lizerine
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incelemeler yapildigindan bu etkiler Duyusal Analizlerle ortaya koyulmaktadir

(Yilmaz & Isleten , 2004).

5.1.3 Aromanin 6nemi ve tayini

Gidada bulunan duyusal karakterlerinin neden aroma, doku, goriiniim
lizerine bir arada oldugu kesin ve agik olarak bilinmemektedir. Sadece sezgisel
olarak aromanin entegre edilmis (Duyusal Kompleks) olarak algilanabilecegi
One siiriiliirken doku ve goriiniimlerini bakimindan duyularimiz bagimsiz olarak
algilamaktadir. Aroma kelimesi tiikketimi yapilacak olan tim gida ve
yiyeceklerin dncelikle duyusal agidan rol oynayan (Koku, tat, gérme, dokunma)
gibi 0zellikle burunda bulunan koku alma epillerininin 6zel hiicreleri tarafindan

algilanmasidir.

Aromatik maddeler ¢ok farkli kimyasal yapilar1 icermektedir. Gidanin ana
bilesenlerinden igerisinden bulunan ve buna bagli olarak koku veya tat
reseptorlerini uyarir buna baghi olarak mevcut aramodan sorumlu bazi
bilesiklerin yemeklerde ve gida iizerinden yorumlanmasina denir (Astray ve

dig., 2007).

5.1.4 Gidalarda ugucu ve ucucu olmayan bilesiklerin aromaya etkileri

UOB’ler yiyecek icecek tiketim deneyimlerinde, koku ve aromadan
sorumlu olan etmenlerdir. insan viicudunda, Ugucu Olmayan Bilesikler (UOB)
bilesiklerin algilanmasi solunum yolu ile gergeklesir. Gidalarin tiiketim Oncesi
sahip olduklar1 koku, ortonazal yol ile (burun ile) koku alma reseptdrlerine
ulagmaktadir. Ortonazal yontemle algilanan UOB’ler, kisilerin gida tercihlerini
ve tiketim deneyimlerini direk olarak etkilemektedir. Yiyeceklerin kimyasal
yapisinda bulunan UOB’lerin, oral prosesten gectikten sonra, dis, dil ve
enzimler sayesinde yapilarinin parcalanmast ile agiz i¢i boslugundan
(retronazal) algilanan UOB’lerede aroma veya hos koku olarak
isimlendirilmektedir. Aroma algisi, kisinin tatmin, doygunluk ve haz algilarim
dogrudan etkilemektedir. Gidalarin tatlar1 genel olarak dogal olmakla beraber
kokular1 sentetik bir yapida da olabilirler (Yin ve dig., 2017) (Curtis, 1996)
(Shepherd, 2014) (Simas ve dig., 2017) (Neville & Haberly, 2004) (Chaudhari
& Roper, 2010) (Cardello & Wise, 2008).
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5.1.5 Aminoasitler

Amino asit yapist bakimindan hem amino grubu (-NHy) ayni zamanda
karboksil grubu (-COOH) igerine bilesikler olarak tanimlanmaktadir. Dogada
300 adeti askin ve farkli olarak amino asit bilinmektedir. Standart olarak bilinen
amino asit grubunun 20 tanesi karakteristik yapisi, dizilis sirasina dikkate
aldigimizda bir diiz zincir iizerinde birbirine kovalent seklinde saran
proteinlerin olusmasini saglar. Ayn1 zamanda Standart olarak bilinen amino
asitler DNA tarafindan kodlanan ve tanimlanan proteinlerin olugsmasina olanak
saglar. Standart Amino asit polipeptit zincirin yapis1 dongiisiine girdiginden
hemen sonra sicakligi, ortam 1sis1 gibi degisimlere ugramasina Nonstandart
aminoasitler diye tanimlanan g¢esitli amino asitlerin olusmasina neden olur.
Ornek vermek gerekirse prolin, Kolojen icerisinde hidroksiproline okside olur
ve igerisinde bulunan bircok enzim aktivitesi, serin, treonin ve tirozin
birimlerinde fosforilasyonu araciligiyla diizelenme saglanir. Glikoproteinlerde
serin, treonin, asparajin aminona asitlerine, glukoz, galaktoz, mannoz diger

sekerleri ya da oligosakkaritler baglanmistir.

Tiroglobiilin yapisinda bulunan tirozin, tiroit hormonlarina (T3 ve T4)
doniismektedir. Proteinler i¢eriginde bulunmayan ayni zamanda hiicre igerisinde
cok degisik biyolojik islevlere sahip amino asitler de mevcuttur. Standart amino
asitler ayn1 karbon atomu dizinine baglanmis bir adet amino grubu ve bir adet
ise karboksil grunundan olusmaktadir. Fizyolojik olarak incelendiginden pH ‘da
amino grubunda bulunan proton tasimaktadir ve bu pozitif yukludir. Karboksil
grubunda yer alan bir diger proton ayrilmis ve bu ise negatif yiiklii olarak

goralmektedir (Altinisik, 2020).

5.1.6 Gidalarda aminoasitlerin aromaya etkileri

Amino asitler, gidalarin kimyasal yapilarinda bulunan ugucu olmayan
organik bilesiklerdir (UOOB). Tattan kombinasyonlarinda sorumludurlar. Sekiz
ile On adet esansiyel amino asit (L-histidin, L-izoldsin, L-16sin, L-lizin, L-
metiyoin, L-fenilalanin, L-treonin, L-triptofan ve L-valin) insan vicudu
tarafindan sentezlenemezler ve gidalardan alinirlar. Diger aminoasitler ise insan
viicudu tarafindan sentezlenebilirler. Aminoasitlerin tatlart uzun zaman once

tamimlanmistir. Yapilan birgok psikofizik deneylerde aminoasitlerin 5 temel
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tattan harici olarak, tuzlu yapisinin kendine ait bir damak lezzetinin de
oldugunu ve diger tatlarin daha belirgin hissedilmesinde etkili olduklar
bulunmustur. Aminoasitler, 1s1l islem, pH degisiklikleri, yiuksek oksidasyon gibi
unsurlar sebebi ile denatiirlize olabilmektedir. Yiyeceklere 1s1l islem
uygulanmasi sonucunda farkli yapiya doniisebilirler. Aminasitlerin par¢alanmasi
hallerinde, gidaya kendine has aroma, koku ve tat kazandirirlar. Gida
manipilasyonlarinda veya gida tasarimlarinda kullanilacak yOntemlerin
uygunlugu ve aminoasit yapisina gore farklilasan teknikler, proteinlerin
istenilen lezzete ulagsmasini saglamaktadir (Shallenberger, 1993) (Altintas,
2020) (Klaauw & Smith, 1995) (Behrens ve dig., 2019).

5.2 Findik Uriinlerinde Yapilan Aromatik Arastirmalar

Yapilan arastirmalarda findigin i¢ kisminin biitiin kabuklu bir findigin
%350 sini olusturdugunu goriilmektedir. Buna ek olarak asagidaki findigin
kimyasal bilesimi I¢ findik %2-6,5 Su, Protein, %50-74, Yag, %S50-73,
Karbonhidrat, %10-22, Seliiloz, %1-3, Kul, %1-3,4 olarak verilmistir (Simsek &
Aslantas, 1999).

Tablo 5.1: Findigin genel kimyasal bilesimi (g/100g).

SU PROTEIN YAG KARBONHIDRAT SELULOZ KUL

2-6,5 10- 24 50-73 10-22 1-3 1-3,4

Kaynak: (Simsek & Aslantas, 1999).

Findik insan sagligi agisindan oldukc¢a 6nemlidir ve ayni zamanda iyi bir
protein kaynagidir. Esansiyel olmayan Amino asitleri yani sira insan sagligi
acisindan Onem arz eden ve degerli olan esansiyel aminoasitleri de
barindirmaktadir. Esansiyel olmayan aminoasitlerin igerisinde en ¢ok glutamik
asit de yer almaktadir. Tablo 5.2°de gosterildigi lizere glutamik asidi aspartik
asit izlemektedir. Biitiin findik c¢esitlerinde arginin, histidin, 16sin, izoldsin,
lisin, metionin, fenilalanin, treonin ve valin esansiyel amino asitlerinden

oldugunu goriilmektedir
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Tablo 5.2: Findik Iginde Yer Alan Esansiyel Olmayan Amino Asitler

ESANSIYEL OLMAYAN AMINO (mg/ 100 g)
ASITLER
Alanin 631 - 825
Aspartik Asit 489 - 1697
Glutamik Asit 2196 — 3475
Glisin 513-724
Prolin 513 - 819
Serin 494 - 1082
Tirozin 414 - 597

Tablo 5.3: Findik iginde Yer Alan Esansiyel Amino Asitler

ESANSIYEL AMINO ASITLER (mg /100 g)
Arginin 1187 - 2322

Histidin 315 -590

[zol6sin 318 - 689

Losin 924 - 1271

Lisin 378 -519

Metionin 124 - 189

Fenilalanin 542 - 767

Treonin 416 - 517

Valin 616 - 807

Kaynak : (Basaran, 2015).

5.3 Diinyada Findik Uzerine Yapilan Arastirmalar

Diinya genelinde tiiketimi agisindan bakildigindan %91 oraninda biiyiik
bir boliimii AB ve diger iiye iilkeler tarafindan gerceklestigini goriilmektedir.
Bu oranin %80 lik boliimii ¢ikolata ve sekerleme endiistrisinin hammaddesi
olarak kullanildig1 bilinmektedir. Bunu yanisira findik {iretimi yapilmadigi
halde Tiirkiye ‘den findik satin alarak bir¢ok findik ihracat¢ist konumundan
iilkeler vardir. Buna ticari durumu Re- Eksport ismini verilmektedir. Amerika
Tarim Bakanligi (USDA) verilerine bakildiginda Diinya findik ihracati 2000-
2008 yillar1 arasindan ortalama olarak 540 bin ton Kabuklu Findik olup bu
oranin %85 ini Tirkiye tarafindan saglanmistir. Diinya findik arz ve talebinin
ayn1 zamanda ticari ac¢idan Tiirkiye’den saglanmasi nedeniyle i¢ pazarda
uygulamakta oldugu politikalarin diinya pazarindan ve fiyat politikalarindan
etkisi bir hayli fazladir. Diger yandan ise diinyada O6nemli findik ihracatgisi

iilkeler arasinda Basta italya, Almanya (RE- export), ABD ve Ispanya oldugunu
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gormekteyiz. Uretiminin yapilmamasina karsin ithal etti§i kabuklu i¢c ve
islenmis bigimde ihracatin1 yapan diger diinya iilkeleri de Hollanda, Avusturya,
Irlanda, Ingiltere, Isvigre, Macaristan, Bulgaristan, Belcika- Liiksemburg ve
Kanada’dir (Ozkan, 2012).

Tirk Tombul Findig1 ¢ikolatali irlinler {izerinden yaygin olarak
kullanilmaktadir ve c¢esitli gida {irlinlerinde bir bilesen olarak essiz ve farkli
lezzeti nedeniyle yemeklik yag yapimindan degerlendirilmekte ve insan
beslenmesinde onemli bir rol oynamaktadir. Karadeniz ihracatgilar1 birliginin
son raporu Tirkiye’nin 2011 yilindan diinya findik ticaretinin yaklasik olarak
%80’ninden 1,8 milyar dolar ($) Tirkiye ckonomisine katki sagladigi
gorulmektedir (Tatar ve dig., 2015).

Sivi Kromatografisi ve Kiitle Spektrometresi ile karsilastirmali proteomik
analizler ile findik immiinoreaktif ekstraktlarinin protein profili Gzerindeki
etkisini  degerlendirildigi bir c¢alismada Corylus avellana L. Findigi
kullanilmistir. Yiiksek hidrostatik basing (HHP), yeni ve yiiksek kaliteli gidalar
gelistirmek i¢in kullanilan yeni bir isleme teknolojisidir. HHP'nin alerjenite
tizerindeki etkisi su anda protein yapisindaki degisiklikler yoluyla
arastirilmaktadir. Sonuglara gore diisikk sicaklikta HHP’nin suda ¢ozunir
protein profilindeki degisiklikleri indiiklendigini gdstermektedir. Glinlimiizde
gidalarin alerjenitesini azaltmak icin kabul edilmis bir yontem olmamasina
ragmen, proteaz sindirimi gibi yiiksek hidrostatik basinci igeren tedavilerin bir
kombinasyonu hipoalerjenizasyon igin basarili bir strateji olabilir (Prieto ve
dig., 2014).

5.4 AB’de Findik Uzerine Yapilan Arastirmalar

Kavurma parametrelerinin kavrulmus findik ¢ekirdeklerinin “Nocciole
Piemonte IGP” nihai kalitesine etkisinin degerlendirildigi bir ¢aligmaya gore
kavrulmus tanelerde duyusal analiz yapilmis ve diisiik sicakliklarda kavrulan

orneklerin daha agik renge sahip oldugu bulunmustur (Mellano ve dig., 2012).

Bir c¢alismada, Tiirkiyenin en g¢ok yetistirilen ¢esidi olan (Corylus

avellana) cv. Tombul'un tam genomu elde edilmis ve agiklanmistir. Avrupa
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findik ( Corylus avellana L.) i¢in mevcut olan sinirli genetik bilgi ve bir genom
dizileme projesinin bir pargasi olarak, 'Tombul' c¢esidinin tam kloroplast
genomunu c¢oklu ek aciklama araglariyla analiz edimistir. Sonuglara
gore Tombul genomlarinin niikleotit sekanslari, Corylus cinsinin evrimi

hakkinda kapsamli genetik bilgi saglayabilir (Karaman & Lucas , 2019).

Avrupa'da findik (Corylus avellana) gida alerjilerinin sik goriilen bir
nedenidir. Birkag 6nemli ¢alismada findik alerjeni daha 6nce tanimlanmis ve

karakterize edilmistir (Lauer ve dig., 2004).

Orta Italyanin Viterbo eyaletinde bulunan on iki belediyede yetistirilen
findiklarin incelendigi bir calismada findik ¢esitlerinin patojenlere duyarlilik
agisindan herhangi bir farklilik gdstermedigi bulunmustur. Iklim degisikliginin
findik hastaliklarinin epidemiyolojisi tizerindeki olas1 roli
tartisilmaktadir. Hastaligin etkili kontrolii i¢in gelismis yonetim uygulamalari

onerilmektedir (Lamichhane ve dig,. 2013).

5.5 Tiirkiye’de Findik Uzerine Yapilan Arastirmalar

Findiklarin lezzetini, dokusunu, rengini ve goriinlimiinii arttirmak igin
hasat sonrasi isleme sirasinda kavrulurmasinin 70, 90 ve 110°C ve 9, 15 ve 21
dk mikrodalga (MW) destekli yapildigi ve bu findiklarin besinsel ve kimyasal
Ozellikleri {izerine etkisinin arastirildigi bir calismada kavurma ydntemlerinin,
antioksidan kapasite, toplam fenolik igerik, direncli nisasta, direngsiz nisasta ve
MW ile MW destekli sicak hava kavurma siire¢leri arasindaki protein
konsantrasyonunda 6nemli farkliliklar sagladigi bulunmustur. Direngli olmayan
nisasta parcaciklari, hem MW hem de MW destekli sicak hava kavurma
islemlerinde daha yiiksek kavurma siireleri sirasinda kolayca sekere doniisiir.
MW destekli sicak hava kavurma maddesi kullanilarak kavrulmus findiklarin
protein konsantrasyonu diizeyleri, incelenen tiim kavurma kosullar1 altinda MW.
kavurma makinesi tarafindan kavrulmus findik seviyelerinden daha yiiksek

bulunmustur (Kalkan ve dig., 2015).
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Tirk Tombul Findik ( Corylus avellana L.) protein konsantrelerinin
fonksiyonel ve reolojik Ozellikleri {izerine yapilan diger bir ¢aligmada protein
konsantresi elde etmek i¢cin dogal veya islenmis form olarak tiiketilen Tiirk
Tombul findig1 degerlendirilmistir. Yagsiz findik unu proteini (DHFP) ve yagsiz
findik keki proteini (DHCP) sirasiyla yagsiz findik unu (DHF) ve yagsiz findik
keki (DHC) 'den iiretilmistir. Protein konsantrelerinin fonksiyonel 6zellikleri
(protein ¢oOziiniirliigii, emiilsifiye edici 6zellikler, koplirme kapasitesi ve renk)
ve dinamik reolojik 6zellikleri 6l¢iilmiistiir. Sonuglara gére, DHCP gida iiriinii

formiilasyonlarinda DHFP olarak kullanilabilir (Tatar ve dig., 2015).

Baska bir g¢alisma, Tiirkiye'de tombul findik tirlerinin ( Corylus
avellenaL.) yag asidi FA (Fatty acid) bilesimleri incelenerek cografi
kokeninin saptanmasina hedeflenmistir. Calismada kullanilan findik 2015-2016
yillar1  arasinda Bati, Orta ve Dogu Karadeniz  bdlgelerinden
toplanmistir. FA profilleri Gaz Kromatografisi ( GC ) ile belirlenmistir ve en
bol yag asidi oleik asit (C18: 1) ve ardindan linoleik sit (C18: 2), palmitik asit
(C16: 0) ve stearik asit (C18: 1) olarak bulunmustur. Cografi Mensein findik
yaglarinin yag asidi profili iizerindeki etkisi analiz edilmistir. Sonuglar, Orta
Karadeniz bolgesinin yiksek toplam doymus yag asitleri igerigine (%38.45),
toplam tekli doymamis yag asitlerine (%83.54), diisiik ¢oklu doymamis yag
asitleri icerigine (%7.85) ve Dogu Karadeniz bdlgesinin yiiksek igerige sahip
oldugunu gostermistir.  Linoleik  (%9.10) ve linolenik asit igerigi
(%0.096). LDA tarafindan tanimlanan alti yag asidi (Cl6: 1, C18: 1, C18: 2,
C18: 3, C20: 0 ve C20: 1) %86.2 dogru tahmin saglamaktadir. Bir diger ¢alisma
findik kurutma makinesinin (DM 1 ve DM 2) etkilerini belirlemek amaciyla
yapilmigtir. 45°C ve 50°C sicaklikta ve Tombul, Palaz ve Ordu Levant
findiklarinin kimyasal 6zellikleri {izerinde giineste kurutma (beton zemin ve ¢im
zemin) yontemleri karsilastirilmstir. Calismada protein, lipit ve nem igerigi, su
aktivitesi, serbest yag asidi (FFA), peroksit degeri (PV), rancimat degeri (RV)
ve yag asidi bilesimi analiz edilmistir. Beklendigi gibi, tekli doymamis yag
asidinin (MUFA) ana yag asidi grubu (%81.58-84.80), ardindan ¢oklu
doymamis (PUFA;%9.53-11.42) ve doymus yag asitleri (SFA;% 5.87-6.92) ve
biyuk grup toplam yag asitlerinin ~%99.00"unu olustururken, kicuk grup bu
asitlerin ~%0.5'"ini olusturmustur. Bununla birlikte, kaproik (C6: 0), kaprilik
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(C8: 0), kaprik (C10: 0), laurik (C12: 0), eikosadienoik (20: 2), erisik (22: 1),
dokosadienoik (22: 2) ve lignoserik (C24:0) yag asitleri saptama sinirinin
altindaydr (<%0.001). Is1 arttik¢a ( sirasiyla DM 1 ve DM 2 ; 45-50°C), oleik /
linoleik asitlik orani, FFA ve PV'nin arttig1 ve iyot degerinin ve RV'nin azaldigi
gozlemlenmistir. Bu nedenle, DM 1'in findik kurutma igin umut verici bir

yontem oldugu disiintilmektedir (Tiifek¢i & Karatas, 2018).
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6. MATERYAL VE YONTEM

6.1 Materyal

Turkiye’de 18.02.2001 tarihinde Cografi isaret Tescili almis olan Giresun
Tombul Findig1t Karadeniz boélgesinde bulunan Findik Tarim Satig
Kooperatifleri Birligi (FISKOBIRLIK ) ten 500 gr kavrulmus ve vakumlanmis
paket icerisinde temin edilmistir. Avrupa birligi tarafinca tescili saglanmig
Italya’ya ait olan Nocciola del Piemonte/Nocciola Piemonte Findik cesidi ise
Amerika Birlesik Devletleri Newyork eyaletindeki 5. Cadde’de bulunan Eataly

diikkanindan 200 gr kavrulmus ve vakumlanmis paket i¢erinde temin edilmistir.

6.2 Yontem

6.2.1 Orneklerin analize hazirlanmasi-ekstraksiyonu

Findik numuneleri ayr1 ayri1 temiz kaplarda ogitiilerek toz haline
getirilmistir. Ekstraksiyon yontemi ile analizini gergeklestirebilmek icin farkli
solventler (Diklorometan (DMC). (Merck 106050), Dietilether, kloroform,
heksan: aseton, heksan ile denemeler yapilmistir. 2 g numune headspace
viallerine terazi ile hassas bir sekilde tartilmistir. Farkli solventler ayri ayri
findiklarin iizerine 10 ml eklenmis ve kapaklari iyice kapatilmistir. 2 saat
calkalama sonrasi olusan ekstrattan 2 ml alinarak 0,45 RC filtre ile

filtrelenmistir.

6.2.2 Ugucu organik bilesiklerin analizi

Filtrelenen drnekler GC-MS sistemine (Agilent 8890-5977B MSD) enjekte
edilmistir. Ugucu tespitinin yapilabildigi en uygun solventin DCM oldugu tespit
edilmistir. Scan modda yapilan c¢alismadaki analitlerin kiitliphane ile eslesme
sonrasi alinan sonuclar1 karsilastirilmistir. Sonuglar yiizde (%) alan cinsinden
total kromatogram Uzerinden Ulusal Standartlar ve Teknoloji Enstitust (NIST)
veritabani ile eslestirilerek raporlanmistir. Kalitatif analizleme yapilmistir. Bu

nedenle standard enjeksiyonu verilmemistir.
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6.2.3 GC-MS analizi

Laboratuvara getirilen findik cinslerine ait oérnekler GC-MS (Shimadzu
GC-MS QP2010Plus, Kyoto, Japonya ) analizi i¢in ambalajli findik 6rnekleri
bekletilmeden ©6n hazirlik ve sonrasinda ise enstriimantal analiz islemine
alinmistir. Analiz, Alasalvar ve ark. (2003) calismasi ve Ant Teknik Gaz
Kromatografi ve Kiitle Spektrometri Kilavuzunda belirtilen ydntemler
kullanilarak gergeklestirilmistir. Numune ekstraksiyonu i¢in Kati Faz
Mikroektraksiyon (SPME) yontemi kullanilmistir. Bunun igin, 20 ml’lik
Headspace viallerine alinan 5 gr findik Ornegi; istenilen sicakliga ayarlanmis
hotplate’e konularak 15 dk. boyunca 1sitilmistir. Isitma siiresince olusan aroma
bilesikleri kullanilan SPME fiberi (100 um PDMS, 75 um Karboksen/PDMS)
tarafindan adsorplamistir. SPME fiber sayesinde 6rnegin kolay ve konsantre bir
sekilde analizi yapilmistir. Numune degerlendirmesi % alan dagilimina gore
kalitatif olarak yapilmistir. Cihaz ve analitik kosullar asagida Tablo 6.1°de

gosterilmektedir.

Tablo 6.1: GC-MS Cihaz1 Calisma Analitik Kosullar

CIiHAZ GCMS- IYON KAYNAGI 200°C
QP2010Plus SICAKLIGI
KOLON TRB-5MS (30 m ARAYUZ 250°C
x0.25 mm. X0.25 SICAKLIGI
um)
ENJEKSIYON 250°C BASLANGIC 0 dk
SICAKLIGI
ENJEKSIYON Split BITIS 55 dk
MODU
AKIS KONTROL Pressure VERI TOPLAMA Scan
MODU MODU
BASINC 80 kPa BASLANGIC m/ 40
Z
SPLIT ORANI 25 BITIS m/z 400
KOLON 40°C 2 dk
SICAKLIK 4°C/ dk 240°C 3 dk
PROGRAMI

Cihazdan elde edilen okumalarin alikonma zamani hesaplamalar1 ise
FFNSC 1.3 Food & Fragrance Kkiitiiphanesi Alikonma Zamani Indeksi
(Retention Index) ve C7-C30 Alkan Standardi kullanilarak yapilmistir.
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GC-MS Enstriiman1 Analiz Parametreleri
e Cihaz: Agilent 8890-5977B MSD

e Kolon: Agilent-HP5MS

e Gaz: 99% Helium

e Enjeksiyon Hacmi: 1 ul

e Firin Programi: 40°C’de 5 dk, 10°C’lik artiglarla 250°C’de 5 dk

bekleme
e Inlet sicakligi: 220°C
e Electron Impact (EI) lonization: 70 eV
e Mod: Scan
e Wash solution A-B: Chloroform
e MS Source: 230°C
e MS Quad: 150°C
e Aux Heaters (MSD Transfer Line): 280°C

Ucucu tespitinin yapilabildigi en uygun solventin DCM oldugu tespit edilmis ve
Scan modda yapilan calismadaki analitlerin kiitiiphane ile eslesme sonrasi
alinan sonuglar1 karsilastirilmistir.  Sonucglar % alan cinsinden total

kromatogram iizerinden analizlenmistir.

6.2.4 Aminoasit analizi

Bu analiz asamasinda, Tiirk ve Italyan iiriin drneklerinde toplam 23 adet
aminoasittin varligi ve seviyesi Ol¢iilmiistir. Analiz edilen aminoasitler L-
Fenilalanin, Taurine, Gama-aminobutirik, L-trosin, Etanolamin, L-treonin, L-
serin, L-valin, L-glutemik asit, Lualanin, Trans-4-hidrksi L-prolin, L-aspartik
asit, L-glutamin, L-prolinis, L-prolin, Glisin, Sitrulin, L-arginin, L-histidin, L-

ornitin, L-lisin, L-16sin, L-izoldsin seklindedir.
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6.2.5 LC- MS analizi

0.5 g findik numunesi vida kapakli cam bir tiipe alinir ve ilizerine 4 ml
hidroliz reaktifi ilave edilerek 110°C’de 24 saat boyunca hidroliz islemi
gergeklestirilir.  Hidrolizin ardindan, numune oda sicakliginda sogumaya
birakilir. Oda sicakligina gelen numune 4000 rpm’de 5 dk santrifiijlenir.
Supernatant kismindan 100 pL alinarak su ile 1 ml’ye seyreltilir. Seyreltilen
kisim-hidrolizat Jasem-Amino Asit Numune Hazirlig1 protokoliince enjeksiyona

hazir hale getirilir:
1. 50 pL hidrolizat bir viale aktarilir.

2. Uzerine 50 pL internal standard (i¢ standard) karisimi eklenerek 5 saniye

boyunca vortekslenir.

3. Daha sonra 700 pL Jasem Amino Asit Kiti Reagent-1 ilave edilerek 5

saniye boyunca vortekslenir.
4. Vial LC-MS/MS sistemine enjekte edilir.

Bu islemler neticesinde analiz edilecek {iiriin 80 kat seyreldiginden,

miktarlandirma asamasinda diliisyon faktorii olarak 80 sayis1 girilmistir.

Sekil 6.1: Numune Hazirlik Asamalari

45



LC-MS/MS PARAMETRELERI

LC- MS/MS: Agilent 1290 Infinity- Agilent 6470 Triple Quad
Analitik Kolon: Jasem Amino Asit Kit Kolonu

Mobil faz Ave B:  Jasem Amino Asit Kit Mobil fazlar

Reaktifler: Jasem Amino Asit Kit Reaktifleri

Standartlar : Jasem Amino Asit Kit Kalibratorleri (6 seviye)

Tablo 6.2: HPLC Parametreleri

Zaman Solvent A (%) Solvent B (%) Akis (ml/dk)
0.0 22 78 0.7
1.0 22 78 0.7
4.0 80 20 0.7
4.5 80 20 0.7
4.6 22 78 0.7
7.5 22 78 0.7
Initial Pressure : ~ 110 bar

Column Temperature :300C
Auto-sampler : Set a 2 sec needle wash, using the flush-port
Injection Volume 3 ul

Tablo 6.3: MS/MS Parametreleri

Iyon Kaynagi Agilent Jet Akist
Yogunlagsma Positive

Gaz Sicaklig 150 oC

Gaz Akisi 10 I/min
Nebulizator Basinct 40 psi

Kilif Gaz Sicakligi 400 oC

Kilif Gaz Akisi 10 I/min

Kilcal Gerilim 2000 V (positive)
Meme Voltaji oVv

Cozunarluk MS1 ve MS2 unit resolution
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6.3 istatistiksel Analiz

Aragtirmanin diger asamasinda, findik Orneklerinde tespit edilen tim
bilesiklerin benzerlikleri ve farkliliklar1 ile gruplar arasinda anlamli bir iligki
olup olmadig: istatistiksel agidan analiz edilmistir. Tiirk ve Italyan menseili
findik Orneklerinin istatistik analizi SPSS 19 Program: kullanilarak
yapilmistir(p<0,05). Her iki 6rnege ait Ugucu Organik Bilesikler ve aminoasit

degerleri t-testi ile analiz edilmistir (p<0,10).
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7. BULGULAR

7.1 GC- MS Bulgulan

Tablo 7.1: Bilesenlerin GC- MS Bulgulari

rt (Alikonma Bilegik Turkiye Mensel Italya
Zamani dK) F 1.r11d1k (%) Mensei
Bilesen Findik (%)
Bilesen

1 13,98 1- Dodeken 5,05 5,46

2 14,11 Dodekan 1,82 2,4

3 15,576 Tridekan 5,13 4,62

4 16,93 Tetradekan 1,75 1,3

5 18,4 Fenol ,2,4 bis (1,1-Dimetiletil) 2,89 1,82

6 19,42 Heksadetan 1,29 0,65

7 20,33 1- Heptadekan 1,08 1

8 20,6 Octadekan 1,22 0,56

9 22,42 Flatik Asit, Butil izobutil ester 43 1,26

10 22,97 7,9-Diterbutil 1- 7,48 4,65
oksaspiro[4.5]deka-6,9-dien 2,8-
dio

11 24,64 9-Octadekanik asit, metil ester 1,71 2,49

12 27,06 9- Oktadekenamid 4,76 9,99

13 27,855 2, 6,10, 14, 18, 22- 27,8 35,01
Tetrakosaheksan

Calismada, findiklarda, GC-MS analizlerinde 13 adet karakteristik UOB
tespit edilmistir. GC-MS analizi sonucunda, ugucu organik bilesik belirlenmis

ve sonuglar Tablo7.1 ’de verilmistir. Tespiti yapilan UOB’ler 1- Dodeken,
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Dodekan, Tridekan, Tetradekan, Fenol ,2,4 bis (1,1-Dimetiletil), Heksadekan, 1-
Heptedekan, Oktadekan, Flatik Asit, Butil izobutil ester ,7,9-7,9-Diterbutil 1-
oksaspiro[4.5]deka-6,9-dien 2,8-dio 9- Octadekanik asit, metil ester,9—
Oktadekenamid ,2, 6, 10, 14, 18, 22- Tetrakosaheksan seklindedir. Belirlenen
bilesiklerden tatli-baharatimsi1 asiklik alkan tetradekan, sabunsu ve hindistan

cevizi tadi veren alifatik asiklik hekzadekandir.

Tabloya gore, 1-Dodeken Tiirk Findiginda 5,05, italyan Findiginda 5,46,
Dodekan Tiirk Findiginda 1,82, italyan Findiginda 2,4, Tridekan Turk
Findiginda 5,13, Italyan Findiginda 4,62, Tetradekan Tiirk Findiginda 1,75,
Italyan Findiginda 1,3, Fenol, 2,4 bis (1,1- Dimetiletil) Tiirk Findiginda 2,89,
Italyan Findiginda 1,82, Heksadekan Tiirk Findiginda 1,29, italyan Findiginda
0,65, 1-Heptedekan Tiirk Findiginda 1,08, Italyan Findiginda 1, Octadekan,
Flatik Asit, Tiirk Findiginda 1,22 Italyan Findiginda 0,56, Butil izobutil ester,
Turk Findiginda 4,3 Italyan Findiginda 1,26  7,9- Diterbutil  1-
oksaspiro[4.5]deka-6,9-dien 2,8-dio Tirk Findiginda 7,48, italyan Findiginda
4,65, 9- Octadekanik asit, metil ester Tiirk Findiginda 1,71, Italyan Findiginda
2,49, Oktadekenamid Tiirk Findiginda 4,76, 1ta1yan Findiginda 9,99, 2, 6, 10,
14, 18, 22- Tetrakosaheksan Tiirk Findiginda 27,8, italyan Findiginda 35,01

olarak tespit edilmistir.

Calismaya gore Tirk findiklarinda Tridekan, Tetradekan, Fenol ,2,4 bis
(1,1-Dimetiletil), Heksadekan, 1- Heptedekan, Oktadekan,, Flatik Asit, Butil
izobutil ester ,7,9-7,9-Diterbutil 1-oksaspiro[4.5]deka-6,9-dien 2,8-dio ylksek
bulunurken Italyan findiklarinda 1-Dodeken,Dodekan ,9- Octadekanik asit,
metil ester ,9- Oktadekenamid , 6, 10, 14, 18, 22- Tetrakosaheksan yuksek

bulunmustur.
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7.2 LC-MS Bulgulari

Tablo 7.2: LC-MS Bulgulari

No Molekiil Molekiiller  Ttalya Fiskobirlik Italya Fiskobirlik

Kitle Findik Findik Findik

(g9/mol) (umol/L)  (umol/L) (9/1000 (9/1000 g)

9)

1 Etanolamin 61,1 12226 863,6 01 0.1
2 Gama-aminobiitirik asit 103,1 54,4 44,0 0,0 0,0
3 Alanin 89,1 85646,8  51615,9 7.6 46
4 Arginin 1742 1194912 707620 208 12,3
5 Aspartik asit 1331 1349890 824115 18,0 11,0
6 Sitrulin 1752 0,0 0,0 0,0 0,0
7 Sistin 2403 8861,0 5910,8 21 14
8 Glutamik asit 147,1 250676,9  157120,7 36,9 23.1
9 Glisin 75,1 1053538 548531 7.9 41
10 Histidin 155,2 268838  17687,2 42 27
11 izolssin 131,2 49191,1 281013 6,5 37
12 Lssin 131,2 828654 515238 10,9 6.8
13 Lizin 146,2 328092  19924,0 48 2,9
14 Metiyonin 1492 10797,1 6807,0 16 1,0
15 Ornitin 1322 363,5 542,1 0,0 01
16 Fenilalanin 165,2 433282 251874 7.2 42
17 Pproline 1151 532810  31737,7 6,1 37
18 serin 105,1 765985 444011 8,0 47
19 Treonin 119,1 413744 273472 49 33
20 Tirozin 181,2 233464 140464 4,2 25
21 valin 117,2 61879,5  35456,7 7.2 42
22 Tarin 1252 0,0 0,0 0,0 0,0
23 Trans hidroksilprolin 131,1 6532,8 4527,7 0,9 0,6

ITALYA-FISKOBIRLIK FINDIK
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Calismada, Findiklarda, LC MS MS analizlerinde 23 adet aminoasit tespit
edilmistir. LC MS MS analizi sonucunda, belirlenen aminoasitlerin Italyan
findig1 ve Tiirk Findiklar1 i¢in pmol/L ve g/1000 g sekinde karsilagtirmali
olarak Tablo..’de verilmistir. Sonuglara gore Sitrulin ve Taurin iki findik
¢esidinde de bulunmamuistir. Analiz edilen aminoasitlerden -Fenilalanin Tark
Findiginda 25187,4 italyan Findiginda 43328,2 olarak, 1-Taurine Turk
Findiginda 0,0 Italyan Fimdiginda 0,0 olarak, Gama-aminobitirik Tlrk
Findiginda 44,0, Italyan Findiginda 54,4 olarak, I-trosin Tiirk Findiginda 14046,
Italyan Findiginda 23346,4 olarak, Etanolamin Tiirk Findiginda 863,6 Italyan
Findiginda 1222,6 olarak, I-treonin Tiirk Findiginda 27347,2 italyan Findiginda
41374,4 olarak, l-serin Tiirk Findiginda 44401,1 Italyan Findiginda 76598,5
olarak, l-valin Tiirk Findiginda 35456,7, italyan Findiginda 61879,50larak, 1-
glutemik asit Tiirk Findiginda 157120,7, italyan Findiginda 250676,9 olarak,
Liialanin Tiirk Findiginda 51615,9 Italyan Findiginda 85646,8 olarak, Trans-4-
hidrksi I-prolin Tiirk Findiginda 4527,7 Italyan Findiginda 6532,8 olarak, I-
aspartik asit Tiirk Findiginda 82411,5 Italyan Findiginda 134989,0 olarak, I-
prolin Tiirk Findiginda 31737,7 Italyan Findiginda 53281,0 olarak, Glisin Tiirk
findiginda 54853,1 Italyan Findiginda 105353,8 olarak, Sitrulin, Tirk
Findiginda 0,0 Italyan Findiginda 0,0 olarak, Il-arginin Tiirk Findiginda
70762,0, italyan Findiginda 119491,2 olarak I-histidin Tiirk Findiginda 17687,2
Italyan Findiginda 26883,80larak, l-ornitin Tiirk Findiginda 542,1 Italyan
Findiginda 363,5 olarak, l-lisin Tiirk Findiginda 19924,0 italyan Findiginda
32809,2 olarak, I-16sin Tiirk Findiginda 51523,8, italyan Findiginda 82865,4
olarak, l-izolsin Tiirk Findiginda 28101,3, italyan Findiginda 49191,1 olarak,
Sistin Tiirk Findiginda 5910,8 italyan Findiginda 8861,0 olarak Metiyonin Tiirk
Findiginda 6807,0 Italyan Findiginda 10797,1 olarak bulunmustir. Etanolamin,
Gama-aminobutirik asit, Alanin, Arginin, Aspartik asit, Sistin, Glutamik asit,
Glisin, Histidin, Izoldsin, Losin, Lizin, Metiyonin, Fenilalanin, Proline, Serin,
Treonin, Tirozin, Valin, Trans-4-hidroksi L-prolin degerlerinin Italyan
findiginin yiiksek bulundugu goriilmektedir. Ornitin degerinin ise Tiirk

findiginda yiiksek oldugu goriilmektedir.
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8. TARTISMA VE SONUC

Bu calismada Tiirk ve Italyan findiklarinin aromatik usurlari GC-MS ve
LC-MS/MS yontemleri ile incelenmistir. Sonug¢ olarak findiklarin tat ve lezzet
gibi Ozelliklerini bagli oldugu aminoasitler ve ugucu yag bilesenleri ortaya
cikartilmis ve karsilastirilmistir. Bir iiriinlin cografi isaret alabilmesi i¢in bazi
ozellikleri saglamasi gerekmektedir. Kutle spektrometresi de kromatografik
ayrim sonrasinda numune igerigin niceliksel (kantitatif) olarak aydinlatilmasi
i¢in metotu bir list seviyeye tasir. Sivi kromatografi-kitle spektrometresi/kitle
spektrometresi (LC-MS/MS), sivi kromatografisinin kiitle spektrometrisinin
(MS) kiitle analizi yetenekleri ile fiziksel ayirma yeteneklerini birlestiren bir
analitik kimya teknigidir. Eslesmis kromatografi - MS sistemleri kimyasal
analizde popilerdir ¢iinkii her teknigin bireysel yetenekleri sinerjik olarak
gelistirilmistir. Bu iki findigin bu analiz metotlar1 ile analiz edilmesi

digerlerinden hangi 6zellikleri ile 6ne ¢iktigi belirlenmistir.

Bir arastirmaya gore findik cesitlerinde serbest triptofan 42-127 ng / g
arasinda degismekte olup, bagl triptofan 3670-8904 pg / g arasinda
degismektedir (Gonciioglu Tas & Gokmen , 2019). Calismamiza gore Tiirk
findiginda glutamik asit 23,1 (g/1000g) , arginin 12,3 ve aspartik asit 11,0
seklinde iken Italyan findiginda glutamik asit 36,9, arginin 20,8 ve aspartik asit
18,0 seklindedir. Glutamatik asit bir¢ok yiyecek ve icecek maddesinde
bulunmaktadir. Uluslararasi Glutomat Bilgilendirme Servisi (IGIS)’e gore
monosodyum glutamat yiyeceklerin lezzetlerini arttirmak ic¢in kullanilan bir tat
uyaricisidir. Et ve et iirlinlerinde, domates salgas1 ve kemik sularinda yogun
miktarda bulunmaktadir. Tek basina hissedilebilir bir tad1 yoktur ve glutamatik
asit ile birlestiginde tat degeri yiikselir. Analiz sonuglarina gore italyan ve Tlrk
findiklarinin glutamik asit oranlarina bakildiginda italyan findiginda bu oranin
ylksek oldugu gorilmektedir (IGIS, 2020). Aci-tatli tatta etkisi olan valin
icerigine bakildiginda Italyan findiginda yiiksek oldugu goriilmiistiir. Acimsi-

tuzlu tadin sorumlusu glutamik asit oraninda italyan findiklarinin ve acims: tat
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agisindan argininde Italyan findiklarinin yiiksek, 18sin agisindan da Italyan

findiklarinin oraninin yiiksek oldugu belirlenmistir.

Findikta ana amino asitler glutamik asit, arginin ve aspartik asittir. Ug
onemli olmayan amino asit ve esansiyel amino asit, mevcut toplam amino
asitlere sirasiyla %44.9 ve 30.9 katkida bulunurken, lizin ve triptofan Tombul
findiklarindaki sinirlayict amino asitlerdi. Bir ¢alismada yirmi bir serbest amino
asit, alt1 seker ve alt1 organik asit pozitif olarak tanimlanmis; bunlar arasinda
sirastyla arginin, siikroz ve malik asit baskin olarak bulunmustur. Bu tat aktif
bilesenleri, findigin tat ve lezzet 6zelliklerinde 6nemli bir rol oynayabilir. Bu
nedenle, mevcut sonuglar Tombul findigin hayati besinlerin ve tat aktif
bilesenlerinin iyi bir kaynagi oldugunu gdstermektedir (Alasalvar ve dig.,
2003). Arastirmamizda buldugumuz verilere gore Tiirk findiginda glutamik asit
23,1, arginin 12,3 ve aspartik asit 11,0 seklinde iken Italyan findiginda glutamik
asit 36,9, arginin 20,8 ve aspartik asit 18,0 seklindedir. Bu sonucglara gore
Italyan findiginin Tombul findiga gore hayati besinlerin ve tat aktif

bilesenlerinin daha iyi bir kaynagi oldugunu géstermektedir.

Findik orneklerinin dogal (¢ig) findik, kavrulmus findik ve kavrulmus
findik derisi fenolik profilleri ve antioksidan durumunun karsilastirildig,
serbest ve bagl (ester bagl ve glikosid bagli) fenolik asitler sivi kromatografi-
tandem Kkitle spektrometresi (LC-MS / MS) kullanilarak incelendigi bir
arastirmada findik  Orneklerinde on serbest ve baglh fenolik asit
Olciilmistiir. Kavrulmus findik derisi, en yiiksek toplam fenolik asit igerigini,
ardindan dogal ve kavrulmus findiklar1 igermektedir. Fenolik asitlerin ¢ogu
bagli formda mevcuttur. Bir Q-OT-MS kullanarak 22 bilesik gegici olarak
tanimlanmistir, Bunlardan 16 tanesi ilk kez findik Orneklerinde tespit
edilmistir. Yeni tamimlanan bilesikler flavonoidler, fenolik asitler ve ilgili
bilesikler, hidrolize edilebilir tanenler ve ilgili bilesikler ve diger fenoliklerden
olusuyordu. U¢ antioksidan tahlil, kavrulmus findik derisinin en yiiksek
aktiviteyi sagladigi benzer egilimler gdstermistir. Mevcut ¢alisma, kavrulmus
findik derisinin zengin bir fenolik kaynagi oldugunu ve fonksiyonel gida
bileseni ve antioksidan olarak kullanilmak iizere katma degerli bir yan iiriin
olarak distiniilebilecegini diistindiirmektedir (Pelvan & Olgun, 2018).

Calismamizda elde ettigimiz sonuglara gore findik bilesenlerinin farkh
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yontemlerle analiz edilmesinin fakli findiklar1 ayirt edici olarak ve isaretleyici

olarak kullanilabilecegi sonucuna varilmistir.

Tiirkiye'deki farkli firmalar tarafindan tiretilen ham (15) ve rafine edilmis
(15) findik yaglarinin yag asidi bilesiminin yan1 sira ucucu bilesikleri kati faz
mikro ekstraksiyon kullanilarak GC/MS ve GC/FID ile analiz edildigi bir
calisgmada Ham findik yaglarinda, firmalar arasinda propanoik asit, heksanoik
asit, 1-oktanol, heptanal, oktanal, nonanal, siklopentan ve heptan agisindan
onemli farkliliklar olmustur. Buna karsilik, rafine yag Orneklerinde sadece
birka¢ ugucu bilesik belirlenmistir. Rafine 6rneklerde, nonanal, trans-2-dekenal
ve 2-oktil furan agisindan 6nemli farkliliklar tespit edilmistir. Rafinasyon islemi
genellikle ugucu bilesiklerin miktarini ve sayisini azaltmistir. Yaglarin
endiistriyel rafinasyonu, orneklerin yag asidi bilesiminde dnemli bir degisiklige
neden olmamistir. Ham findik yaglarinin ugucu profiline goére aldehitler,
ketonlar, asitler, aromatik hidrokarbonlar, alifatik hidrokarbonlar ve alkoller
dahil olmak iizere alt1 farkl1 kimyasal gruptan toplam yirmi alt1 ugucu bilesik
tanmimlanmistir. Propanoik asit, hekzanoik asit, 1-oktanol, heptanal, oktanal,
nonanal, siklopentan ve heptan agisindan markalar arasinda biiyiik farkliliklar
bulunmaktadir. Propanoik asit yalnizca Marka C'de belirlenmistir. Asitler
icinde, genellikle en ylksek miktarlarda asetik asit bulundu. Ancak markalar
arasinda onemli farklar yoktu. Hexanal ise tlim markalarda major aldehit olarak
tespit edilmistir. Alifatik hidrokarbonlarda heksan genellikle ana bilesik olarak
kabul edilmistir. Bununla birlikte, bu 6zel bilesik agisindan markalar arasinda
bliyiik bir fark bulunmamistir. Bizim ¢alismamizda da 1-Dodeken, Dodekan,
Tridekan, Tetradekan, Fenol ,2,4 bis (1,1-Dimetiletil),Heksadekan ,1-
Heptadekan, Octadekan, Flatik Asit, Butil izobutil ester7,9- Diterbutil 1-
oksaspiro[4.5]deka-6,9-dien  2,8-di0,9- Octadekanik asit, metil ester,9-
Oktadekenamid,2, 6, 10, 14, 18, 22- Tetrakosaheksan ugucu bilesikleri
bulunmustur ve Tiirk ve Italyan findiklar1 agisindan bu bilesikler arasinda

anlaml bir fark yoktur (Sisik-Ogras ve dig., 2018).

Bir calismada ‘Tombul’ findik c¢esidinin aspartik asit, serin,valin,
methionin, izol6sin, fenilalanin’ce diger ¢esitlere gbore daha zengin,
“Yomra’gesidinin histinin’ce zengin, ‘Mincane’nin treonin, glutamik asit, prolin

ve glisince,‘Fosa’nin alanince zengin oldugu belirlenmistir. Genel olarak
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Tombul, diger findik gesitlerine gore, icerdigi esansiyel aminoasit degerlerinin
yiiksekligi ile dikkat ¢ekmistir ve bu nedenle ihracatimizda da bu g¢esidin aranan
bir c¢esit olma 06zelligini tasidigr belirtilmistir. Bizim c¢alismamizda Tiirk
findiginda genel olarak Tiirk findiginin degil Italyan findigimin aminoasit

igeriginin yliksek oldugu goriilmiistiir (Bas ve dig., 1986).

Findikta kavurmanin bazi besin maddeleri iizerine olan etkisi konusunda
yapilan bir ¢alismada Giresun ve Akgakoca findiklarinda kavurmanin aminoasit
kompozisyonu, tiamin ve riboflavin icerigi, peroksit degeri ve serbest yag
asitlerindeki degisim iizerine olan etkisini arastirdiklari ¢alisma da kavurmanin
peroksitdegeri, serbest yag asitleri, tiamin, riboflavin ve toplam aminoasit
kompozisyonundaki degisim iizerine etkili oldugunu belirlemislerdir. Riboflavin
duzeyi Akcakocada %30,Giresunda %18 azalmistir. Asit diizeyi kavurma
sicakligr arttik¢a azalmistir. Kavrulan Giresun findiklarinda lisin %6 dan daha
az azalmistir. Akgakoca findiklarinda 126°C - 45 dk.’da lisin kayb1 en yiliksek
diizeyde olmustur. Calismamizda Tiirk findiklarinda lisin orani1 2,9 (g/1000g),
Italyan findiginda 4,8 olarak bulunmustur (Ozdemir & Loker , 2001).

Bir c¢alismaya gore kavurma proseslerinde amino asit bilesimi azalma
gosterirken, Giresun ¢esitlerinde methionin, Akcakoca gesitlerinde methionin,
histidin ve fenilalanin amino asitlerinin bazi kavurma proseslerinde artis
gosterdigi belirtilmistir. Calismamizda Tiirk findiginda metiyonin miktar1 Itayan
findigina gore diisiik bulunmustur, bu da kavurma isleminin itayan findigimna

daha ¢ok yapilmis olabilecegini gdstemektedir (Ozdemir & Loker , 2001).

Farkli atmosferik kosullarda kavurma isleminin (210°C), yerfistiginin
protein miktar: tizerine etkileri bir ¢alismada arastirilmis, kavrulma stresi (10,
18 ve 25 dKk) arttikca tiim atmosferik kosullarda protein fraksiyonundan yalnizca
a-amino azot igeriginin (serbest amino asitlerin) azalma gdsterdigi
belirlenmigtir. Protein igerigi findikla benzer olan baklagillerden kuru bakla
‘daki (Vicia faba) protein miktarinin farkli 1s1l uygulamalar (kavurma ve
basin¢li pisirme) ile etkilenmedigi fakat lisin kaybinda artis gorildiigi
bildirilmistir. Tiirk ve Italyan findiklar1 son tiiketiciye sunuldugu sekilde
vakumlu ambalajli materyalin temin edilmis ve lisin oranlar1 talyan findiginda

4,8 (g/1000g) Tirk findiginda 2,9 olarak bulunmustur (Chiou ve dig., 1991).
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Findigin ( Corylus avellanal.). Polar ve nonpolar metabolitler igin dort
farkli LC-MS yOnteminin en iyi ayurt etme yetenekleri agisindan
degerlendirildigi ve 2014 ve 2015 hasat yillarindan Almanya, Fransa, Italya,
Tiirkiye, Giircistan’a ait 196 otantik numunenin analizinin yapildig1 bir
caligmada findiklarin cografi koken ayrimina yonelik metabolomik bir yaklagim
benimsenmistir. 5 fosfatidilkolinler, 3 fosfatidiletanolamin, 4 diagilgliseroller, 7
triasilgliseroller, and y-tokoferol anahtar metabolitleri se¢ilmis ve
tanimlanmistir. Bizim c¢alismamiz da analiz edilen Orneklerin igerikleri Gida
Parmak izi ve Cografi Koken ayrimina yonelik bilgiler verebilir (Klockmann ve
dig,. 2016).

Calismaya gore Tiirk findiklarinda Tridekan, Tetradekan , Fenol ,2,4 bis
(1,1-Dimetiletil), Heksadekan,1- Heptedekan, Oktadekan, Flatik Asit, Butil
izobutil ester ,7,9-7,9-Diterbutil 1-oksaspiro[4.5]deka-6,9-dien 2,8-dio - yiksek
bulunurken italyan findiklarinda 1- Dodeken, Dodekan,9- Octadekanik asit,
metil ester,9- Oktadekenamid ,2, 6, 10, 14, 18, 22- Tetrakosaheksan yuksek
bulunmstur. Calismamiz bu yoniliyle 0zglin olup alan yazina katki
saglamaktadir. Sonug¢ olarak incelenen Tiirk ve Italyan findik &rneklerine ait
ucucu organik bilesiklerin bulunma oranlar1 arasinda anlamli bir iliski
bulunamazken; aminoasit profilleri arasinda ise anlamli bir iliski oldugu
goriilmiistiir. Genel olarak Tiirk findiginin degil Italyan findiginin aminoasit
igeriginin yliksek oldugu goriilmiistiir. Ayrca findik gesitlerinin volatile bilesik
igeriklerinin ortaya konulmasi sayesinde kendilerini diger tiirlerden ayirdigina
inanilan aromatik veya bazi duyusal nitelikler analitik yontemlerle ortaya

konulmustur.

Sadece morfolojik 6zelliklere dayali olarak kabuklu yemislerin tiir tanimlamasi
genellikle zordur ve daha diisiik maliyet ve kalite de tohumlarla yapilan
tagsisler, 0zellikle findikta oldugu gibi kabuklu ¢ekirdek olarak satildiklarinda
kolaydir. Bu calisma ve ilerleyen c¢alismalarla CI almis iiriinlerin taklit ve

tagsisini onleme de yararlanilabilir. CI almis iiriinler icin bu analizler mecbur

tutulabilir ve bu konuda yapilacak ¢aligmalar stirdiiriilmelidir.

Sonug olarak incelenen Tiirk ve Italyan findik &rneklerine ait ugucu organik

bilesiklerin bulunma oranlar1 arasinda (p=0,395981>0,10) anlamli bir iligki
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bulunamazken; aminoasit profilleri arasinda ise anlamli bir iliski oldugu

(p=0,091238<0,10) goriilmiistiir.

S7



9. ONERI

Cografi Isaret almig Giresun Tombul findig1 “Kendine 6zgii tat ve lezzette,
cok lezetli, natiirel i¢ veya kavrulup yendiginde damakta biraktigi kendine 6zgl
aromasi,  tadi  diger  ¢egitlerde  olmayan  farkli  bir  ozelliktir.”
(www.turkpatent.gov.tr, 2019). AB (yesi olan italya’nin CI isaret almis olan
“Jtalyan “Nocciola del Piemonte/Nocciola Piemonte” iiriinlerinin aromatik
karakteristikleri ise “ Kabugu orta kalinlikta, donuk kahverengidir ve c¢ok
sayida c¢izgilidir. Tohumlar sekil olarak degisir (alt-kuresel, tetrahedral ve
bazen oval) hassas ve uzun Omirlu bir tada sahip kompakt ve gevrek bir
kivamlidirlar. Kavrulduktan sonra findik kolayca kabuklanabilir (https://eur-
lex.europa.eu/, 2013). Seklinde aciklanmistir. Bu kendisine 6zgl tadin ve
aromanin neler olabilecegi Analitik yontemlerle incelenip agiklanarak tirlnlerin
volatile bilesik igeriklerinin ortaya konulmasi sayesinde kendilerini diger
tirlerden ayirdigina inanilan aromatik veya bazi duyusal nitelikleri analitik
yontemlerle ortaya konulmustur. Calismamiz bu yoniiyle 6zgiin olup alan yazina
katki saglamaktadir. Bu ¢alisma ve ilerleyen calismalarla ayrica, Cografi isaret
almig triinlerin taklit ve tagsisini Odnlemede yararlanilabilir. Ugucu aromatik
bilesenleri analizleyerek findiklarin bitkisel orijinini karakterize edebilecek olan
ve boylece bir findik tiirtiniin diger tiirlerden ayrilmasini saglayan “isaretleyici”

niteligindeki bilesenleri ortaya ¢ikarmak miimkiin olabilecektir.
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EKLER

EK -1: Ornek LC- MS/ MS Kalibrasyon Egrileri
EK-2 LC-MS/ MS Ornek Kromatogramlar
EK- 3: GC-MS ile scan modda elde edilen kromatogram 6rnekleri

65



EK -1: Ornek LC- MS/ MS Kalibrasyon Egrileri

ETANOLAMIN KALIiBRASYON EGRIiSi

BelatiotaRirsporskevels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs

x10
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¥=0.093773 * x - 1.007528TR"2 = 0.9943977 1 Type:Linear, Origininclude, Weight:None
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GAMMA AMINOBUTRIK KALIiBRASYON EGRIiSi

Belaing-Beaponssic acid - 4 Levels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs

x10

¥ = 9.988060E-004 * x * 2 +0.179708 * x - 0.3104981R"2 = 0.99935353lType: Quadratic, Origin-Include, Weight:None
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L - ALANIN KALiBRASYON EGRIiS

BetuthieqResrmass, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs.
004401 * x - 0.0257581R"2 = 0.998820050Type:Linear, Origin:Include, Weight:None
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Relative Concentration

L - ARGININ KALIBRASYON EGRIiSi

BolafiviBospoases, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
=0.012331*x + 0.0026260R"*2 = 0.99984177WType:Linear, Origin:Include, Weight:None
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SITRULIN KALIBRASYON EGRIiSi

BeutkiRespdnaats, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
=-4.179583E-005 * x 2 +0.022330 * x + 0.0113281IR"2 = 0.99775347UType:Quadratic, Origin:Include, Weight:None
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SiSTIN KALIBRASYON EGRIiSi

Batglivadesnaneds, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs

y=0.008086 " x + = inear, Origin-Include, Weight:None
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L-iZOLEUCIN KALIiBRASYON EGRIiSi

Bedaledituspdrisemis, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Poinis Used, 0 QCs

10 1|y =-1.068911E-006 * x 2 +0.001473 * x +0.003191IR"2 = 0.99919970Type:Quadratic, Origin-include, WeightNone
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L-GLIiSIN KALIBRASYON EGRisSi

Baajbin Reapvasesd Lovels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
y=2.550349E-007 % x * 2 +0.002670 * x +6. 220, OriginInclude, Weight:None
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L-ALANIN KALiBRASYON EGRIiSi

Betiiviedesianass, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
¥ =0.004401 *x - 0.0257581IR"2 = 0.99882005Type:Linear, Origin-Include, Weight:None
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L- NORVARLIN KALIiBRASYON EGRIiSi

BelatveiRespbhisesls, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs

x10 3 005213 x 2 +30.873916 * x - 25.3376860R"2 =

99888000 Type:Quadratic, Origin-include, Weight:None
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L-HIiSTIiDIN KALIiBRASYON EGRIiSi

BékitisiRospansads, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
x10 1 | y=6.512490E-006*x 2 +0.031279 * x + 0.1082390R"2 = . Originiinclude, Weig!
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Relative Concentration

L-LOSIN KALIBRASYON EGRISi

BeletivimBesrbavels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
¥ = 6.720290E-004 * x + 6.676882E-004IR"2 = 0.99974421Type:Linear, Origin:Include, Weight:None
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LiZiN KALIBRASYON EGRIiS

Baljptive Respovsiesd Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs

y =-4.930619E-006 * x * 2 +0.020056 * x - 0.0668750IR"2 = 0.99888836[IType:Quadratic, Origin:Include, Weight:None
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L-MENTHIONIN KALIBRASYON EGRIiSi

BaMtiswRespotsaels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs.
y=0.027866 * x - 0.01190101R"2 = 0.99991301IType:Linear, Origin:Include, Weight:None
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L-ORNITIN KALIiBRASYON EGRIiSi

BelatiueRespanaets, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
y=0.019580* x +0.0520961R"2 = Type:Linear, Origin‘Includ
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L- FENILALANIN KALIiBRASYON EGRIiSi

BetnbvgiBRsnessesLevels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
015545 * x - 0.0628121IR"2 = 0.99704827Type:Linear, Origin:Include, Weight:None
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L- PROLIN KALIBRASYON EGRIiSi

BétativeRebhoustss 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
§= 0007025 x - 0.038984IR"2 = 0.9998757SMType:Linear, Orginnclude, WeightNore
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Relative Concentration

L- SEINE KALIiBRASYON EGRIiSi

Bletine Resporsiesd Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
¥=0.010419 * x - 0.133670IR"2 = 0.997001690Type:Linear, Origin:Include, Weight:None
5

" Ts 5 b 5 b0 75 oo 25 hs0 175 oo b2s 5o 275 500 25 550 575 oo 425 450 47s 500 525 bso 575 600 G25 bso 675 Voo 725 Uso 775 Boo Bae
Relative Concentration

74



L-THEREONIN KALiBRASYON EGRIiSi

BalbtiserRaspdrissaels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
y=-4.741564E-006 * x "2 +0.012569 * x +0.001829R"2 = 0 Quadratic, Origininclude, Weig
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L- TIROSIN KALIiBRASYON EGRIiSi

BalgtiverRespomsess, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
y=0.015644 * x - 0.0355731R"2 = 0.999134711Type:Linear, Origin:Include, Weight:None.
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L- VALIN KALIBRASYON EGRIiSi

Balalive Réspmasesd Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs.
=0.007588 * x - 0.014119IR"2 = 0998658330 Type:Linear, Origin:Include, Weight:None
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TAURIN KALiBRASYON EGRIiSi

Reiative-Respoeisest Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs
x10 2

“x"2 +2.340042E-004 * x =0.99558994IType:Quadratic, Origininclude, Weight:None
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TRANS-4 HIDROKSI L-PROLIN KALIBRASYON EGRiSi

Reinbue Reapageeproline - 4 Levels, 4 Levels Used, 4 Points, 4 Points Used, 0 QCs.
x10

Relative Concentration

EK-2 LC-MS/ MS Ornek Kromatogramlar:

CmRM (166.1 -> 120.1) likor_2_m1.d
x10 4

2.049 min.[1222]

1 1.5 2 25
Acquisition Time (min)

L-FENILALANIN BIiLESiK GRAFiGi

+MRM (150.1 -= 104.1} likor_2_m1.d

£ x102] *2.294 min.
2 6 3606
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l T I
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COMRN (126.1 -> 44.3) likor_2_m1.d
x10 2
.977 min.lI3667
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[ComRIA (104.0 -> 87.1) likor_2_m1.d
x10 5

.289 min.l12215

15 2

Acquisition Time (min)

2.5
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ComRN (182.1 -> 165.0) likor 2_m1.d

x10 3

.085 min.l139920
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EMRI (90.2 > 44.2) likor_2_m1.d
x10 5

4 .758 min.181644;

> s s

Acquisition Time (min)

CowRM (132.2 > 68.2) likor_2_m1.d

x10 3

.2 .859 min.lI6096
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L- ALANIN BILESIiK GRAFiGi TRANS-4 HIDROKSIL- PROLIN BiLESiK GRAFiGi

+MRM (134.1 = 74.1) likor_2_m1d
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+MRM (176.4 -> 159.3) likor_2_m1.d +MRM (241.0 = 74.2) likor_2_m1d
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L- SITRULIN BIiLESiK GRAFIiGi L- KiSTIiN BIiLESiK GRAFIiGi
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EK- 3: GC-MS ile scan modda elde edilen kromatogram 6rnekleri
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TURKIYE MENSEI FINDIGIN DCM EKSTRASYONUNDAN SONRA
ELDE EDILMIS KROMOTOGRAMI
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